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Dieses Angebot wird im Rahmen des Entwicklungsprogramms EULLE unter Beteiligung der Européischen Union und des Landes Rheinland-
Pfalz, vertreten durch das Ministerium flr Wirtschaft, Verkehr, Landwirtschaft und Weinbau Rheinland-Pfalz gefordert.

EUROPAISCHE UNION

Europaischer Landwirtschaftsfond fir die Entwicklung des landlichen Raums: Hier investiert Europa in die landlichen Gebiete. Diese Broschre
ist ein Teil des Gemeinschaftsprojekts ,Regionale Produkte und Direktvermarktung" der vier LEADER-Regionen Westerwald-Sieg, Wester-
wald, Rhein-Wied und Raiffeisenregion. Diese bedanken sich fir die Unterstiitzung durch die Gemeinschaftsinitiative ,Wir Westerwalder”, den
Bauern- und Winzerverband Rheinland-Nassau, dem Westerwald Touristik-Service, den Landfrauenverband ,Frischer Wind“ e.V. und das
Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Westerwald-Osteifel.
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REGIONAL
NACHHALTIG
DIREKT

Mit der Neuauflage unseres Einkaufsflihrers
freuen wir uns, lhnen bekannte sowie neue
Erzeugeriinnen vorstellen zu dirfen. Wie Sie
bereits an der neuen — dickeren Haptik — der
Broschire erkennen konnen, war der Zu-
spruch zur Erstausgabe grol3 und viele neue
Betriebe haben sich gemeldet um Ihnen ihr
Angebot zeigen zu konnen. Hiermit dirfen
wir lhnen wieder einen neuen Auszug der
hochwertigen Produkte vorstellen, die direkt
,auf lhrer Hausture" auf Sie warten. Auf den
nachsten Seiten finden Sie frisches Obst,
knackiges Gemuse, tolle Backwaren, hoch-
wertige Ole und Essige, Honigprodukte,
Milcherzeugnisse, Fisch, Fleisch und vieles
mehr aus unserem schonen Westerwald.

Durch den Kauf von regionalen Produkten
unterstitzen Sie nicht nur die Erzeuger:innen
in lhrer unmittelbaren Nahe! Sie leisten auch
einen wichtigen Beitrag zum Umweltschutz,
indem lange Transportwege deutlich verkirzt
und die CO2-Bilanz reduziert werden. Und da-
durch kann lhnen eine sehr hohe Qualitat und
Frische der Waren garantiert werden.

Also, warum in die Ferne schweifen? Wir
winschen lhnen (weiterhin) viel Freude beim
Entdecken und Einkaufen — direkt vor Ihrer
Ture! Die Betriebe freuen sich auf Ihren Be-
such!

WESTERWALDER LANDRATE
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Ein prall gefiillter Einkaufskorb, ein reich-
lich gedeckter Tisch — diesen Genuss
haben wir den Landwirten, Imkern,
Winzern und Jagern aus unserer Region
zu verdanken. Auf Ackern und Wiesen
unserer Heimat werden hochwertige
Lebensmittel fir die Menschen unse-
rer Region, aber auch weit Uber deren
Grenzen hinaus angebaut. Aus unserer
Region stammen aber nicht nur ausge-
zeichnete Lebensmittel, sondern auch
verlassliche Futtermittel und nachwach-
sende Rohstoffe. Der Westerwald wurde
durch die Landwirtschaft und den Berg-
bau gepragt. In den vergangenen Jahr-
zehnten hat sich die Landwirtschaft und
deren Wahrnehmung rasant verandert.
Landwirtschaft ist schon lange weit
mehr als die traditionellen handwerk-
lichen Fahigkeiten von Bauerinnen und

Bauern. Zur Betriebsflihrung gehort das
Management komplexer Unternehmens-
vorgange und ein umfangreiches Know-
how auf ganz unterschiedlichen Ge-
bieten. Wahrend um das Jahr 1900 ein
Landwirt gerade einmal flinf Menschen
ernahrte, sind es heute 155 Menschen.
Bei einer standig wachsenden Weltbe-
volkerung missen Landwirte im Gleich-
gewicht von Nachhaltigkeit, Okonomie
und Zukunftsfahigkeit handeln, um
auch weiterhin diese Versorgungssicher-
heit zu gewabhrleisten. Gleichzeitig gilt es,
den gesteigerten Anforderungen bei Fra-
gen rund um das Tierwohl und den Um-
weltschutz gerecht zu werden. Wie gut
das den landwirtschaftlichen Betrieben
im Westerwald gelingt, zeigt ein Blick
in die Statistik: Die zeigt ganz deutlich,
dass der Westerwald in Rheinland-Pfalz

an der Spitze bei der Anwendung von
Naturschutzprogrammen im landwirt-
schaftlichen Kontext ist. Auch die cha-
rakteristische Westerwalder Kulturland-
schaft mit Waldern, Wiesen, Feldern und
den Weinbergen am Rhein wirde es so
ohne die Land-und Forstwirtschaft im
Westerwald nicht geben. Unsere Land-
wirte, Imker, Winzer und Jager leisten
hier wertvolle Beitrdge zum Natur-, Um-
welt- und Klimaschutz und schaffen
gleichzeitig die Grundlage fiir Naherho-
lung und sanften, landlichen Tourismus.
Mit Threm regionalen Einkauf konnen
Sie als Verbraucher dazu beitragen, lo-
kale Wertschopfungsketten zu stérken
und damit die unverzichtbare Arbeit von
Bauerinnen und Bauern aus unserer
Heimatregion zu unterstutzen.

.. UND IN
KOOPERATIONEN

Die Gemeinschaftsinitiative WIR
WESTERWALDER unterstiitzt die
Initiative NATURGENUSS PARTNER
sowie das Projekt WESTERWALD-
BOX. Welche Erzeuger:innen aktuell
an den Engagements teilnehmen,
erkennen Sie an den beiden Symbo-
len:

L
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Mehr dazu erfahren Sie unter
www.naturgenuss-partner.de und
www.wir-westerwaelder.de
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Die Regionalinitiative Naturgenuss Rhein-Westerwald
steht fir hochwertige Regionalprodukte passionierter
Erzeuger und leckere Gerichte engagierter Gastgeber.

Das Rezept fiir regionale Geschmackserlebnisse ist so
einfach wie (iberzeugend. Man nehme Erzeuger und
Koche mit Leidenschaft zur Region und bringe ihre
besten Produkte aus heimischer Kiiche, Landwirtschaft
und regionalen Genussmanufakturen dem Gast und
Verbraucher naher. Im besten Falle entstehen daraus
nachhaltige ,Naturgenuss-Beziehungen" - ein leben-
diges Netzwerk aus mittlerweile (iber 80 Gastronomen,
landwirtschaftlichen Erzeugern und Manufakturen, die
alle das gemeinsame Verstandnis von Qualitat und soli-
der Handwerklichkeit verbindet.

So sehr das neue Bewusstsein fiir Regionalitat in aller
Munde ist, so ist es doch auch eine tagtagliche Her-
ausforderung fiir alle Beteiligten. Regionalitdt leben
bedeutet heute den Mehraufwand nicht scheuen. Die
einstige Infrastruktur, die unsere Eltern und GroReltern
noch kannten, die lokale wie jahreszeitliche Verflgbar-
keit und das Wissen um Begrenzung, Ressourcen und
Zeitaufwand, scheinen uns modernen Menschen ab-
handengekommen zu sein. Naturgenuss besinnt sich

Fiir Fragen und Ideen wenden Sie sich bitte an den Projektleiter Jorg Hohenadl. Tel.: 0 26 31/ 28 212 oder jhohenadl@wfg-nr.de

wieder auf das gesunde MaR der Dinge, es entwickeln
sich neue Anbau-, Vermarktungs- und Kooperations-
ideen in der Region und es zeigt sich damit, wie span-
nend und kreativ die genussvollen Entdeckungen vor
Ort sein konnen. Naturgenuss bietet Regionalgenuss
zum Erleben. Bei den Westerwalder Rindfleischwochen,
dem Naturgenuss Landsommer, dem Regionalmarkt
und dem Advent auf den Hafen. Partner und Partne-
rinnen der Naturgenuss-Initiative sind hier auf deren
Portraitseiten gekennzeichnet und freuen sich iiber das
Interesse.

,Naturgenuss Rhein-Westerwald" wird durch den Na-
turpark Rhein-Westerwald und die Wirtschaftsforde-
rung des Landkreises Neuwied getragen und betreut.
Auch die Gemeinschaftsinitiative Wir Westerwalder
untersttitzt das Projekt.

%ﬂﬂ
NATURGENUSS
— PARTNER™

www.naturgenuss-partner.de




BIOHOF WIESENTAL

Familie Koch

Wiesental 2 + 51598 Friesenhagen
Telefon: 02734 /479 41 84
Mobil: 0170 / 32 23 763

wiesental-friesenhagen@t-online.de

UNSERE PRODUKTE
- Bio Rindfleisch aus hauseigener Schlachtung
+ Gemischte Fleischpakete, von Allem etwas

- Auf Wunsch auch Leber, Herz oder Zunge

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb ist seit 2010 Bio zertifiziert. Wir
halten die franzosische Rinderrasse Limousin,
die flir ihre hohe Fleischqualitat bekannt ist.
Unsere Herde lebt von Frihjahr bis Herbst auf
den Weiden um unseren Hof herum und im
Winter in einem groRen Laufstall, wo die Tiere auf
Stroh gehalten werden. Zu fressen bekommen
sie nur selbst erzeugtes Bio-Silo und Bio-Heu. Das
Schonste bei uns sind die kurzen Wege. Von der
Weide, in den Stall und letztlich werden die Tiere
dann hier, bei uns zu Hause, geschlachtet und fiir
Sie passend zerlegt.

HOFVERKAUF

Auf Vorbestellung. Telefonisch und per Mail sind
wir quasi rund um die Uhr fUr Sie da.

Familie Schmitz

Hof Ronig 2 - 53547 Dattenberg
Telefon: 026 44 / 41 56 - Fax: 026 44 /60 19 64

info@hof-ronig.de - www.hof-ronig.de

UNSERE PRODUKTE

- Eier aus eigener Freilandhaltung

- Frisches Gefliigel wie Hahnchen, Pute, Gans, Ente

+ Fleisch vom Rind und Schwein

+ Rohmilch ab Hof

+ Honig aus eigener Imkerei

+ Brot frisch aus dem Steinbackofen

« Kartoffeln aus eigenem Anbau

+ Wein aus der Region

+ Joghurt, Quark und Frischkase aus der
hofeigenen Milch

» Obst, Gemuse und weitere Produkte aus der
Region

UNSER BETRIEB

Unser Hof Ronig hat lange Tradition, wir bewirt-
schaften ihn heute in 7. Generation und arbeiten
GVO-frei. Neben den Milchkihen leben hier noch
viele weitere Tiere wie Pferde, Schafe und Hih-
ner. Auf unseren Feldern wachsen Weizen, Gerste,
Mais und Kartoffeln. Unser Garten bringt in jedem
Jahr saisonales Gemiuse hervor. Der kleine Hof-
laden bietet Ihnen Produkte von unserem Hof
und aus der Region an. Gerne kann unser Betrieb
nach Vereinbarung besichtigt werden. Als Lernort
Bauernhof heillen wir auch Schulklassen herzlich
willkommen. Wir freuen uns auf jeden Besucher!
HOFVERKAUF

Montag bis Freitag
09-12:00 und 13 -18:00
Samstag von 09 - 12:00
und 13-15:00

HIER SIND WIR DABEI

HOF RONIG



Manfred und Pia Briickner
Zum Steinbruch 1+ 53547 Dattenberg
Telefon: 026 44 /12 39

m-p.brueckner@t-online.de
www.hof-brueckner.de

UNSERE PRODUKTE
- Kartoffeln, Gemiise und Obst nach Saison
- Marmeladen, Likore, Séafte, Essig

BRUCKNERS
LAD C H E N « Eier, Wurst und Fleisch von unseren Tieren

+ Eingemachtes wie Essiggurken, Curry-Kirbis usw.

+ Honig, Wein, Wurst, Senf usw. von lokalen
Anbietern

UNSER BETRIEB

Hof Brlckner ,Brlickners Ladchen” ist zertifiziert
mit ,Einkaufen auf dem Bauernhof” und seit dem
Jahr 2020 ein anerkannter Bio-Betrieb nach DE-
OKO-006. Unsere Limousin-Rinder und die Schafe
stehen vom Frihjahr bis zum Herbst auf saftigen
grinen Wiesen. Artgerechte Tierhaltung, kurzer
Weg zur Schlachtung und langere Reifezeit vom
[ Fleisch garantieren beste Qualitat. Wir freuen uns
koo auf thren Besuch!

. HOFVERKAUF
. Montag, Mittwoch und Freitag 09:00 - 17:30
Samstag 09:00 - 14:00
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Familie Schmitz
Hummelsbergerstralie 12 + 53562 St Katharinen
Telefon: 026 44/ 50 39 - Mobil: 0 1514 / 07 96 802
d.lorscheid@gmx.de

UNSERE PRODUKTE
- Eier, Hahnchen, Ente, Gans, Suppenhthner
- Fleisch vom Schottischen Hochlandrind

+ Milch, Kase, Joghurt SCHAFFE
+ Saisonales Gemuse und Obst HOFLADCH EN

- Und weitere Produkte

UNSER BETRIEB

Wir fihren den Betrieb in der 5. Generation. Seit
2001 vermarkten wir unsere Produkte direkt ab
Hof und bieten sie in unserem kleinen, familien-
gefuhrten Hofladen an. Unser Gefligel wird mit
selbst gemischtem Futter versorgt und im Betrieb
geschlachtet. Wir ziichten und vermarkten Schot-
tische Hochlandrinder. Die robusten Tiere dirfen
das ganze Jahr tber auf ungediingten Weiden lau-
fen und werden nur im Winter mit Heu zusatzlich
gefUttert. Wir freuen uns Uber Ihren Besuch. Gerne
informieren wir Sie vor Ort und zeigen lhnen unse-
ren Betrieb.

HOFVERKAUF

Montag 08:00 - 16:00
Dienstag bis Freitag 08:00 - 19:00
Samstag 08:00 - 16:00

HIER SIND WIR DABEI
b
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WEINGUT KRUPP
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Oliver Krupp

Weinbergstralte 9 - 53572 Bruchhausen
Telefon: 02224 /79921 und 02224 /6304
Mobil: 0160 / 94 68 13 96
Fax:02224/90203 46
oliver.krupp@weingut-krupp.de
www.weingut-krupp.de

UNSERE PRODUKTE

+ Rosé und Rotweine

« Trockene Weillweine

+ Halbtrockene Weillweine
+ Sekt und Perlwein

UNSER BETRIEB

Gewissermallen als nordlichster Anbauposten
des Weinanbaugebietes Mittelrhein (Rheinland-
Pfalz) bemihen wir uns mit Hingabe um den Er-
halt unserer Kulturlandschaft Mittelrhein. Typisch
fur diese Region und wichtigste Rebsorte ist der
Riesling. Unsere Weinberge in Unkel liegen in der
bekannten Weinlage Sonnenberg. Unkel hat sich
ja auch - historisch gesehen — einen Namen als
Rotweinstadt erworben. Auch wir zollen dieser
Tatsache Tribut, indem wir 35 Prozent unserer
Rebflachen mit Rotweinreben angebaut haben. In
Zukunft wollen wir durch einen verstarkten Anbau
der Rebsorte Spatburgunder unser Angebot an
Rotwein sogar noch weiter vergroern.

HOFVERKAUF
Weinverkauf nach telefonischer Vereinbarung.

Matthias Eul

Kurstralle 37 b + 53577 Neustadt / Wied
Mobil: 0 172 / 93 25 263
info@damwild-eul.de
www.wildundgut.de

UNSERE PRODUKTE

« Viele Produkte von Hirsch, Reh und Wildschwein

- Frisches BIO Wildfleisch vom Damwild aus unse-
rer eigenen, BIO-zertifizierten Zucht an. Verzehr-
fertig, vakuumiert und tiefgefroren.

« Grill-Wirstchen, Burger Patties, Gulasch, Filet,
Rucken und vieles mehr

+ Hundefutter

UNSER BETRIEB

Die Gehege der Westerwalder Damwildzucht lie-
gen idyllisch auf einem Hohenricken tber dem
Wiedtal. Hier, auf diesen weitldufigen Wiesen, ge-
nielen wir gute Luft, die herrliche Landschaft und
unsere Profession - die Damwildzucht. Und das
seit fast 40 Jahren. Unsere Tiere sind ganzjahrig
auf den ausgedehnten Weiden unseres Zuchtbe-
triebes unterwegs. Auf den rund 10 Hektar natur-
belassenen und krauterreichen Wiesen finden die
Tiere Uber das Jahr genligend Futter. Im Winter
werden Heu, Getreide, Trockenschnitzel, Apfel und
Kastanien aus heimischer Erzeugung zu gefuttert.
Alles rein biologisch.

HOFVERKAUF

Nach telefonischer Vereinbarung. Erklarungen zur
Zucht und Verarbeitung erhalten Sie bei uns vom
Chef personlich.

HIER SIND WIR DABEI
b
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HOF GLASSER

Armin GlaRer

Dierdorfer Weg 3 + 56237 Breitenau
Telefon: 026 23 /881 50
info@hof-glaesser.de - www.hof-glaesser.de

UNSERE PRODUKTE

- Erdbeeren, auch zum Selbstpflicken

+ Weihnachtsbaume, auch zum Selbstschlagen
« Veranstaltungen und buchbare Events

« BlUhpatenschaften

UNSER BETRIEB

Wir legen Wert auf das Besondere. So konnen Sie
bei uns nicht nur Erdbeeren und Weihnachtsbau-
me kaufen, sondern auch die verschiedenen Erd-
beersorten selbst pflicken und die Weihnachts-
baume selbst schlagen. Zudem bieten wir Events
und Firmenfeiern rund um den Weihnachtsbaum
und die Erdbeere an. Seit Generationen betreibt
unsere Familie im Westerwald Landwirtschaft,
wobei uns der naturnahe integrierte Anbau am
Herzen liegt. Wir achten auf einen sorgsamen
Umgang mit den gottgegebenen Ressourcen und
unterstitzen unsere Umwelt aktiv, etwa durch an-
gelegte Bluhstreifen.

HOFVERKAUF

Taglich geoffnet wahrend der Erdbeersaison von
Ende Mai bis Anfang Juli und wahrend des Weih-
nachtsbaumverkaufs im Dezember. Die genauen
Offnungszeiten und Standorte finden Sie unter
www.hof-glaesser.de.

Familie Weisenfeld

Hauptstralle 18 « 56244 Weidenhahn

Telefon: 026 66/ 713 - Mobil: 0 171 / 43 33 435
Fax: 026 66/91 96 01

sh@kolleshof.de

UNSERE PRODUKTE

- Lamm- und Schaffleisch, kichenfertig zerlegt
und vakuumiert.

« Zuschnitte Fleisch und Portionierung nach
Wunsch

+Infos Uber Haltung und Rasse bei Facebook
,»Kolleshof - Haarschafzucht im Westerwald"

+ Heu in Rundballen

UNSER BETRIEB

Auf dem Kolleshof halten wir die Schafrasse
,Braunes Haarschaf" als Herdbuchzucht und Kreu-
zungen daraus mit alten Landschafrassen fir die
Fleischerzeugung. Durch diese Rassekreuzungen
wird ein Fleisch erzeugt, das alle Wiinsche erfilllt:
ein feiner Lammgeschmack, feine Maserung, wild-
ahnlich mit nur wenig bis gar keiner Fettauflage.
Die ,Westweidis" wachsen bei der Mutter auf und
stehen fast ganzjahrig auf unseren eigenen Wei-
den. Im Winter wird mit eigenem Heu zugefuttert.

HOFVERKAUF

Donnertags 17:00 - 19:00 Uhr
Freitags 10:00 - 12:00 Uhr

Oder nach telefonischer Vereinbarung:
0171/4333435

HIER SIND WIR DABEI
b
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BIOLAND-IMKEREI

MARGOT BUCHNER
NIEDERSAYN

Sayntalstralie 1 » 56244 Niedersayn
Telefon: 026 66 /91 98 27

Mobil: 0 176 / 43 56 22 30
info@margots-imkerei.de
www.margots-imkerei.de

UNSERE PRODUKTE

« Feinster Honig aus eigener Imkerei

+ Honig-Kreationen

- Personalisierte Geschenkideen: Gastgeschenke,
Firmenprasente, Geschenksets

+ Bienenpatenschaften

UNSER BETRIEB

Meine kleine Imkerei liegt im Herzen des Wester-
waldes im Tal des kleinen Saynbachs. In liebevoller
Handarbeit mit Hingabe und Leidenschaft entsteht
der Honig aus Margots-Imkerei — eine kostliche
Geschenkidee aus unserer Heimat. Personali-
sierte Honigglaser sind perfekt als Gastgeschenk
fur Ihre Hochzeit, Kommunion, Konfirmation oder
jedes andere Fest. Als Firmenprasent begeistern
personalisierte Honigglaser lhre Kunden, Mit-
arbeiter und Geschaftspartner. Und zur Weih-
nachtszeit versifBt leckerer Honig das Warten
aufs Christkind.

HOFVERKAUF

Kostlichen Bio-Honig aus dem Westerwald finden
Sie im Honigschrankchen. Auf Vertrauensbasis
zur Selbstbedienung konnen Sie sich jederzeit mit
Honig versorgen. 7 Tage die Woche - 24 Stunden
am Tag.

Bergstralle 18 « 56269 Dierdorf
Telefon: 02689 /12 39
info@garten-architektur.de
www.westerwald-kelterei.de

UNSERE PRODUKTE

- Apfelsaft, Quittensaft, Birnensaft

- Apfelwein, Quittenwein, Birnenwein,
Honigwein (Met)

+ Honig: Sommer- und Frihlingstracht

UNSER BETRIEB

Aus der Idee heraus, Fruchtsafte und -weine fur
den Eigenverbrauch herzustellen, entstand eine
kleine, private Fruchtsaft- und Weinkelterei. Wir,
die Familie Hartel-Ziegler, produzieren so Frucht-
séfte und trockene bis halbtrockene Fruchtweine.
Wir verarbeiten aber nicht nur unser eigenes Obst
von unseren Streuobstwiesen, sondern pressen
auch aus lhrem selbst geernteten Obst leckeren,
gesunden Saft. AuBerdem bieten wir regelma-
Rig Seminare zur Obstbaumpflege an und laden
Sie herzlich zu unsrem Apfel- und Weinfest ein —
immer am 3. Oktober.

HOFVERKAUF

Montag bis Samstag 09:00 - 19:00
und nach Absprache.

WESTERWALD
KELTEREI
DIERDORF



HONIG-
MANUFAKTUR
SENCK

Familie Senck

Muscheider Stral3e 4 - 56307 Dirrholz
Telefon: 026 84 /97 69 019

Mobil: 0163 / 16 39 220
info@westerwaldhonig.com
www.westerwaldhonig.com
www.instagram.com/westerwaldhonig

UNSERE PRODUKTE

« Frihtracht, Sommerblitenhonig, Rapshonig,
ganze Hongwaben, regional aus dem Land-
schaftsschutzgebiet Dirrholz.

- Bienenwachs und -kerzen aus eigener Herstel-
lung, Propolistinktur, Rohpropolis, Honiglikor,
Met, Honigbier.

- Pflegeartikel (mit Bienenwachs, Propolis)

« Prasentkorbe, Geschenkideen

UNSER BETRIEB

Wir betreiben eine Standimkerei im schonen Wes-
terwald, unsere Bienenvolker stehen ganzjahrig
auf unserem groflen, naturbelassenen Gelande.
Bei uns weiden Kuhe, auf der Koppel grasen Pfer-
de und der Wald ist nur einen Katzensprung weit
entfernt. Idyllisches Landleben im Einklang mit der
Natur, so sollte es sein! Das bedeutet: Regionaler,
naturbelassener Honig aus unserer schonen,
intakten Landschaft. Honig aus Leidenschaft!

HOFVERKAUF
6:00 — 21:00 Uhr

Rund um die Uhr im Onlineshop:
www.westerwaldhonig.com

HIER SIND WIR DABEI

Jorg Bremond und Patrick Pleyer
Mittelstralle 42 - 56307 Dirrholz
Mobil: 0171 /84 54703 und 01514 /16 49 502

info@rotvieh-muscheid.de
www.rotvieh-muscheid.de

UNSERE PRODUKTE
« Fleisch von unseren Weidetieren
- Kichenfertig zerlegt und vakuumiert

UNSER BETRIEB

Mit unseren Tieren beweiden wir extensives Griin-
land und verschiedene Naturschutzflachen im Pu-
derbacher Land.

Unser Rotes Hohenvieh ist eine alte, vom Ausster-
ben bedrohte und hier urspringliche Rasse. Das
Weidefleisch zeichnet sich durch besondere Quali-
tat und Gute, Feinheit und Geschmacksintensitat
aus.

HOFVERKAUF

Bestellung Uber unseren Online-Hofladen oder
telefonisch, Lieferung nach Absprache.

ROTVIEHHOF




KAMBECK-HOF

Familie Kambeck

Winkelweg 2 + 56307 Durrholz
Telefon: 026 84 / 4522
kambeck-hof@gmx.de

UNSERE PRODUKTE

+ Milch (Milchtankstelle)

- Wagyu F1-Rindfleisch: Fleischpakete auf Vorbe-
stellung, Wagyu TK, Wagyu Wurst

- Eier aus Freilandhaltung

« Kartoffeln

+ Bio-Molkerei- und Bio-Trockensortiment

+ Honig und Wein aus der Region

UNSER BETRIEB

Unser Hof ist ein Familienbetriebin der 2. und 3. Ge-
neration. Auf unseren Feldern wachst neben Gras,
Mais, Futtergetreide und Leguminosen fUr unsere
Rinder auch Brot-Weizen, -Roggen, Brau-Gerste
und Raps zur Olherstellung. Bei der Bewirtschaf-
tung setzen wir moglichst viele Elemente der
,Regenerativen Landwirtschaft” um. Neben der
Haltung von Milchkuhen zichten wir Kreuzungs-
rinder der Rasse Wagyu, die ein Fleisch mit dem
besonderen Geschmackserlebnis liefern. Der
respektvolle Umgang mit unseren Tieren und den
bewirtschafteten Boden ist selbstverpflichtend.
HOFVERKAUF

Hofladen: Freitag 16:00 - 18:00
Samstag 10:00 - 12:00 und nach Vereinbarung.

Milchtankstelle mit Selbstbedienung, Eierverkauf
etc.: taglich 08:00 - 18:00

HIER SIND WIR DABEI

3>

Familie Kohl
Rossbergerhof 4 - 56410 Montabaur
Mobil: 0 163 /13 82 978

info@rossbergerhof.de
www.rossbergerhof.de

UNSERE PRODUKTE

« Eier, Hahnchen, Suppenhthner
+ Martins- und Weihnachtsganse
+ Wild- und Lammfleisch

+ GemUse der Saison, Kartoffeln
- viele weitere Naturkostartikel

UNSER BETRIEB

Wir sind ein landwirtschaftlicher Biobetrieb und
bieten regionale Produkte der Saison an. Dabei
legen wir Wert auf Vielfaltigkeit und halten unsere
Tiere in kleinen Herden. Von der industriellen
,Massentierhaltung” heben wir uns bewusst ab.

HOFVERKAUF

Donnerstag und Freitag 14:00 - 18:00
Samstag 09:00 - 13:00

HIER SIND WIR DABEI

3

ROSSBERGERHOF




WESTERWALDER
GALLOWAYZUCHT
WEROTH

Unterstralie 2 » 56414 Weroth
Telefon: 0 64 35/ 63 05 « Mobil: 0177 / 96 65 886
ww-gallowayzucht@freenet.de
www.westerwaeldergallowayzucht.de

UNSERE PRODUKTE
- Galloway-Rindfleisch
+ Honig aus eigener Imkerei

UNSER BETRIEB

Seit 1985 zlichten wir Galloways im Westerwald.
Die Tiere ernahren sich in ganzjahriger Freiland-
haltung im Sommer von Gras und im Winter von
Heu. Unseren Tieren wird ein freies, art- und rasse-
gerechtes Leben auf krduterreichem, naturbe-
lassenem Grlnland ermdglicht. Diese extensive,
naturnahe Haltungsart gibt den Galloways die
Zeit, ohne Kraftfutter und ohne Silage ein mage-
res, feinfaseriges, sehr zartes Fleisch von aul’er-
ordentlich gutem Geschmack aufzubauen.

HOFVERKAUF

Nach telefonischer Vereinbarung.

Hauptstralte 26 - 56414 Zehnhausen
Telefon: 064 35/ 61 41 - Mobil: 0 170 / 95 54 722

peter.wagner@online.de

UNSERE PRODUKTE

- Apfel, Birnen, Zwetschgen und in Ausnahme-
jahren auch Kirschen

« Apfelsaft, Edelbrande, Likore

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb besteht seit 25 Jahren als Bioland-
betrieb. Wir erzeugen wohlschmeckendes Obst
und verarbeitete Produkte aus einer grof3en Viel-
falt alter und neuer widerstandsfahiger Sorten.
GroRen Wert legen wir auf ein widerstandsfahiges
Obstbausystem durch hohe genetische Vielfalt.
Dies fordern wir durch eine Bodenpflege nach
biologisch-organischer Wirtschaftsweise. AulRer-
dem betreiben wir Insektenforderung durch Blih-
streifen zwischen den Baumreihen und bieten
Nistmaglichkeiten fur Vogel.

HOFVERKAUF
Verkauf ab Hof nach Absprache.

Bioland

OBSTBAU WAGNER
ZEHNHAUSEN



HOFGUT NEUROTH

Familie Munsch

Hofgut Schloss Neuroth + 56414 Bilkheim
Telefon: 064 35/ 1322 Fax: 064 35/1322
Mobil: 0 160 / 94 46 65 81

munschgbr@t-online.de

UNSERE PRODUKTE
- Eier: weille, braune und bunte gekocht
- In allen Gewichtsklassen, taglich frisch

UNSER BETRIEB

Unser Hof ist ein Familienbetrieb mit Milchvieh,
Ackerbau und Legehennenhaltung. Der Huhner-
stall erfillt alle Richtlinien der besonders art-
gerechten Tierhaltung. Die Huhner haben freien
Auslauf im Stall und koénnen in einer groRen Au-
Renvoliere scharren, picken, im Sand baden und
sich wohlfiihlen. Das garantiert ein Frihstlcks-Ei
der besonderen Qualitat von glicklichen Hihnern!

HOFVERKAUF
Montag bis Samstag 08:30 - 12:00

Lukas Langer

Todtenbergerstralle 72 « 56459 Rotenhain
Telefon / Fax: 026 61 / 48 41
Mobil: 0 170 /89 11 221

biohofabresch@freenet.de

UNSERE PRODUKTE

- Rindfleisch aus Mutterkuhhaltung

- Fleischpakete ab 15kg, portioniert, vakuumiert
und etikettiert

- Lieferbar im Herbst und Winter

BIOHOF ABRESCH

UNSER BETRIEB

Dort, wo die Natur besonders gutes und arten-
reiches Gras gedeihen lasst, inmitten des
Westerwaldes, liegt der Hof in 450 Metern Hohe.
Seit mehreren Generationen im Familienbesitz,
wird hier seit fast 25 Jahren nach den Kriterien des
okologischen Landbaus Landwirtschaft betrieben.
Die Herde, die vorwiegend aus der Rasse Limousin
besteht, wird die meiste Zeit des Jahres im Frei-
land gehalten. Nur so erreicht man gesunde und
robuste Tiere. Kein Lebendtransport, kein Stress
fur die Tiere, wir wenden den Kugelschuss auf der
Weide an. Gerne zeigen wir Ihnen die Herde nach
vorheriger Anmeldung.

HOFVERKAUF
Nach Vereinbarung.

{/‘ - .
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MENGES AGRAR
ROTHENBACH

Koblenzerstralle 33 - 56459 Rothenbach
Telefon: 0 26 63 / 65 91

UNSERE PRODUKTE
- Kartoffeln

- Rindfleisch

- Schweinefleisch

- Eier

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb besteht nun schon in der 3. Gene-
ration. Auf unseren Flachen im hohen Westerwald
produzieren wir hochwertige Lebensmittel, die wir
ausschlielilich zum Verkauf anbieten. Im neuen
Tierwohl-Stall werden die Tiere auf Stroh gehalten.
Die Schweine werden ohne Stress und Transport
auf dem Hof geschlachtet. Fleisch erhalten Sie bei
uns ganzjahrig nach Absprache. Der Verkauf von
Kartoffeln erfolgt saisonbedingt ab ca. Anfang
August so lange der Vorrat reicht.

HOFVERKAUF
Verkauf ab Hof nach Absprache.

Schulstralte 32 - 56459 Pottum
Telefon: 0 26 64 /81 95« Mobil: 0 170 / 93 75 224

UNSERE PRODUKTE

- Bio-Rindfleisch aus eigener Herstellung
als 5 kg, 10 kg oder 15 kg Pakete

+ Hausmacher Wurst

« Grill- und Wurstspezialitaten

« Partyservice

UNSER BETRIEB

Wir sind ein landwirtschaftlicher Familienbetrieb
mit eigenem Hofladen und Partyservice. Unsere
EU-Bio-Zertifizierte Mutterkuhhaltung betreiben
wir in Pottum am Wiesensee. Hier erzeugen wir
hochwertige Produkte, die keine Allergene und
keine Geschmacksverstarker enthalten. Kommen
Sie gerne vorbei und besuchen Sie unseren Betrieb
und Hofladen.

HOFVERKAUF

Dienstag 16:00 - 19:00
Donnerstag 15:00 - 19:00
Freitag 15:00 - 19:00
Samstag 09:00 -12:00

FRITZ° HOFLADEN
POTTUM



Familie Fischer

Flurhof - 56470 Bad Marienberg
Telefon: 026 61 /91699 33
Fax:02661/91699 44

info@flurhof-fischer.de
www.flurhof-fischer.de

UNSERE PRODUKTE

« Eier, Eiernudeln und Suppenhthner

« Wurst und Fleisch vom Schottischen Hochland-
rind

FLURHOF + Saisonal Tomaten und Paprika

- Apfel und Apfelsaft

+ Hiihnerpatenschaft mit Eiern und Infopost

UNSER BETRIEB

Mitten im Hohen Westerwald liegt der Flurhof
in herrlicher Alleinlage. Seit 2002 betreiben wir
mit unsern Schottischen Hochlandrindern, Lege-
hennen und Pensionspferden den Betrieb, seit
2012 nach Bioland-Richtlinien. Nehmen Sie per-
sonlich teil am Landleben, indem Sie sich in einer
unserer beiden 4-Sterne-Ferienwohnungen eine
Auszeit gonnen. Oder werden Sie Hihnerpate, be-
suchen Sie ihr Huhn und holen Sie ihre eigenen
Eier bei uns im Eierhaus ab!

(o] et i ] .
Kennen Sie schon unser

Patenhuhn-Projekt?

HOFVERKAUF
Automatenverkauf taglich 08:00 - 20:00

HIER SIND WIR DABEI

Albert Witt

Westerwalder Farmhouse « 56477 Rennerod
Telefon: 026 64 /99 10 76 « Fax: 0 26 64 /99 74 25
Mobil: 0 173 /30 69 726

albertwitt@aol.com
www.westerwaelder-farmhouse.de

UNSERE PRODUKTE

- Bio-Galloway-Rindfleisch, Bio-Wachteln und
-Hahnchen

« Bio-Eier aus eigener Bruderhahnaufzucht
(Zwiehuhnrasse)

WESTERWALDER
FARMHOUSE

 Bio-Kase, Bio-Wein

+ Wild und weitere Produkte aus der Region

+ Ferienwohnungen, Urlaub auf dem Bauernhof

UNSER BETRIEB

In der Frische des Westerwalder Windes leben un-
sere Galloways im Einklang mit der Natur. Bei aus-
schliellicher Gras- und Heufltterung von unseren
betriebseigenen Bioweiden im Westerwald ha-
ben unsere Galloways Zeit langsam und natdrlich
heranzuwachsen. Die gentigsamen Rinder bilden
hier das feinfaserige Bio-Galloway-Rindfleisch
mit dem flr Galloways unverwechselbaren typi-
schen Eigengeschmack. Und das Besondere: So
bilden sie das charakteristische dunkelrote Fleisch
mit einem sehr geringen Gehalt an gesattigten
Fetten und einem sehr hohen Anteil an lebensnot-
wendigen Omega-3-Fettsauren.

HOFVERKAUF
Donnerstag 14:00 - 19:00, Freitag 14:00 - 18:00

Eier-Automatenverkauf:
Montag bis Sonntag 08:00 — 20:00



ALBERTSHOF
RENNEROD

Alberthof » 56477 Rennerod
Telefon: 0 26 64 /99 95 64
Fax: 026 64 /999565
hofladen@albertshof.com
www.albertshof.com

UNSERE PRODUKTE

+ Rindfleisch und Geflligel

- Wurstprodukte aus Rindfleisch

« Eier, Eiernudeln

+ GroRes Sortiment an Naturkostwaren
« Produkte von regionalen Biobetrieben
« Unverpackt“-Produkte

- Café-Ecke

UNSER BETRIEB

Der Albertshof wird seit 1988 nach den Kriterien
des Okologischen Landbaus bewirtschaftet. Die
Betriebszweige sind Milch- und Fleischproduktion.
Vermarktet werden die Produkte Uber den Fach-
handel und tber den hofeigenen Naturkostladen.
Als Demonstrationsbetrieb Okologischer Land-
bau bieten wir allen Interessierten Einblicke in den
Okologischen Landbau und starten jahrlich von
Mai bis Oktober unseren ,Lernort Bauernhof” fir
Schulklassen und andere Besuchergruppen. Aus-
gezeichnet als ,Bester Bioladen 2016"!

HOFVERKAUF

Dienstag, Donnerstag, Freitag
10:00 - 13:00 und 15:00 - 19:00

Samstag 10:00 - 16:00

Lindenbergstrale 9 - 56237 Deesen
Mobil: 0 160 / 55 08 837
info@westwoodicecream.de
www.westwoodicecream.de

UNSERE PRODUKTE

- Regional hergestelltes Speiseeis in verpackten
Becher @ 150 ml & 500 ml.

UNSER BETRIEB

Am Fulle des Westerwald produzieren wir mit viel
Liebe regionales Speiseeis.

Mit einer Auswahl von Uber 65 verschiedenen Eis-
kreationen lohnt sich auf jeden Fall der Besuch un-
seres Werksverkaufs. Ferner findet man unser Eis
in diversen Hofladen und Lebensmittelgeschaften
im Westerwald. Wir sind stehts bemUiht regionale
Produkte in unseren Kreationen zu verarbeiten. Als
Trager des ,Landesehrenpreis Genusshandwerk
2023" sehen wir unser Schaffen bestatigt. Wir
freuen uns auf lhren Besuch.

HOFVERKAUF
Freitag & Samstag 14:00-17:30

WESTWOOD
ICE CREAM
DEESEN



BAUERNHOF
GLABACH
NEUWIED

Dierdorferstralte 239 + 56564 Neuwied
Telefon: 02631 /55788« Fax:02631/9587 22

bauernhof@glabach-neuwied.de
www.glabach-neuwied.de

UNSERE PRODUKTE

- Mittwoch bis Samstag frisches Gefliigel solange
der Vorrat reicht.

+ Brathahnchen, Suppenhihner

- Enten, Puten, Ganse (auf Bestellung ab November)

« Taglich frische Eier, Nudeln, Eierlikor

- Selbst hergestellte Fruchtaufstriche

« Kartoffeln

UNSER BETRIEB

Wir, die Familie Glabach, bewirtschaften seit 2071
den Gefligelhof Glabach in Neuwied. Wir haben
es uns zum Ziel gesetzt lhnen schmackhafte und
qualitativ hochwertige Produkte anzubieten, die
wir nachhaltig und im Einklang mit der Natur pro-
duzieren. Unser Gefllgel halten wir in der nattr-
lichsten Form, der Weidemast. Dadurch werden
Geschmack und Fleischqualitdt positiv beein-
flusst. Wir bieten Lebensmittel aus tberschauba-
rer, naturnaher und artgerechter Erzeugung und
freuen uns, Sie auf unserem Bauernhof begriRen
zu durfen.

HOFVERKAUF
Dienstag bis Freitag 09:00 -18:00
Samstag 09:00 - 16:00

Holzweg 90 b + 56566 Neuwied Apleises
Telefon: 026 22 /8371 54 o, ; wlmnlieey

kontakt@obsthof-birkenbeil.de
www.obsthof-birkenbeil.de

UNSERE PRODUKTE

+ Kammerpramierte Brande von Obst, Wein

e SCHNAPSBRENNEREI
« Likore und Verteiler OBSTHOF
BIRKENBEIL

NEUWIED

« Fassgereifte Destillate

UNSER BETRIEB

Der Obsthof Birkenbeil liegt am Ortsrand von
Heimbach-Weis, unweit des Neuwieder Zoos. Wir
(Frank Nickenig & Barbel Birkenbeil) betreiben ihn
in vierter Generation und haben den Betrieb seit
2020 komplett auf die Herstellung von Destillaten
umgestellt. So konnen wir unser Obst optimal
am Baum reifen lassen, ohne weitere Zwischen-
schritte einmaischen und brennen. Unsere
Schnapsbrennerei ging im Marz 2016 an den
Start. Seitdem haben wir zahlreiche Kammer-
preismunzen, Ehrenpreise und Auszeichnungen
erzielt. Jungste Highlights sind der Staatsehren-
preis 2023 der Landwirtschaftskammer Rhein-
land-Pfalz sowie der Sieg beim All Beverage
Award 2023 in der Kategorie Craft Spirits.

HOFVERKAUF

Mittwoch und Freitag 09:00 - 18:00
Samstag 09:00 - 16:00

< F



Werner und Marie-Theres Neumann GbR

Mainzer Straflte 55« 56566 Neuwied
Telefon: 026 31 /35 21 41

hof-meerheck@web.de
ﬂ www.hof-meerheck.de

' UNSERE PRODUKTE
- Frisches Lammfleisch in Haushaltsportionen

» Lammsalami, Lammknacker, Lammbratwurst,
Lammfleischwurst, Lammfelle

HOF MEERHECK - Prasentkorbe auf Bestellung

+ Hahnchen auf Bestellung

« Kartoffeln, Kase, Honig, Eier, Nudeln, Weine u.a.

UNSER BETRIEB

Die Schaferei der Familie Neumann besteht schon
in der vierten Generation. Im Sommer grasen die
Schafe auf den Weiden des vorderen Westerwal-
des, in Hilgert bei Hohr-Grenzhausen. Im Winter
sind sie im grolien Schafstall untergebracht. Jede
Woche schlachten wir unsere Lammer im eige-
nen Schlachthaus und bieten das Lammfleisch in
unserem Hofladen frisch an. Weitere Produkte von
Kollegen aus der Region erganzen unser Angebot.

HOFVERKAUF

Donnerstag u. Freitag 09:00 - 12:30 und 14 - 18:00
Donnerstag u. Freitag (in der Winterzeit) 14 - 17:30
Samstag 09:00 - 13:00

Wochenmarkte:

Dienstag Koblenz 08:00 - 14:00

Mittwoch Ehrenbreitstein 16:00 - 19:00

Samstag Siegburg 08:00 - 14:00

HIER SIND WIR DABEI

vorte &b 42N

Peter Anhauser
Oberdorfstralte 24 - 56567 Neuwied
Telefon: 02631 /75313

info@chefjens-bauernhof.de
www.chefjens-bauernhof.de

UNSERE PRODUKTE
- Kartoffeln aus eigenem Anbau
« Frische Eier

CHEFJENS-

+ Hausgebackene Brotchen, Brot, Croissants und HOF CAF E
Kuchen

+ Honig aus der Region

« Frihsttick mit Tischreservierung
« Ubernachtung: Ferienwohnung & Doppelzimmer

UNSER BETRIEB

GenieRen Sie die frischen, hauseigenen Produkte
in unserem Hof-Café. Innerhalb der Offnungszei-
ten bieten wir Ihnen, mit Tischreservierung, gerne
Frihstlick an. Fir Gruppen bieten wir, mit Vor-
anmeldung auch auBerhalb der Offnungszeiten,
Frihstlck, Kaffee und Kuchen sowie Grillabende
an.

HOFVERKAUF
Dienstag, Freitag und Samstag 06:30 - 12:00



OBSTGUT MULLER

Michael Miiller

Torneystral’e 126 « 56567 Neuwied

Telefon: 026 31 /53112 - Fax: 026 31/ 54 447
obstgut.mueller@web.de
www.obstgut-mueller.de

UNSERE PRODUKTE

- Produkte aus eigenem Anbau: Apfel, Birnen,
Pflaumen, Mirabellen, Weinbergpfirsiche, Spargel,
Erdbeeren, alle Sommerbeeren, Tomaten, Feld-
salat, Kirbisse

+ Regionale Produkte wie: Kartoffeln aus der Eifel,
Fleisch und Wurstwaren vom Metzger, Brot, Kéase
und Milchprodukte, Feinkost, Wein, Essig & Ol

UNSER BETRIEB

Seit 1980 arbeiten wir nach den strengen Richt-
linien des Qualitatsprogramms ,Integriert na-
turnaher Anbau” mit okologisch angepassten
Methoden. Wir setzen bei der Ernte auf 100%
Handarbeit. Verkauft wird unser Obst und Gemtse
ausschlielllich bei uns ab Hof. In Zeiten steigen-
der Anonymitat in der weltweiten Lebensmittel-
produktion sehen wir es als Aufgabe, heimisches
Obst und Gemiise zu erzeugen, dem Sie vertrauen
konnen.

HOFVERKAUF
Montag bis Freitag 08:30 - 18:00
Samstag 08:00 - 13:00

Heike und Jorg Gerlich

Haus Vogelsang * 56567 Neuwied
Telefon: 026 31 /9 51 21 81
Fax:02631/9 5121 81

Mobil: 0172 /29 01 904

info@landfrucht.de - www.landfrucht.de

UNSERE PRODUKTE
- Handgemachte Fruchtaufstriche
+ Obstlikore

UNSER BETRIEB

Das ,Haus Vogelsang” am Rheinsteig-Wanderweg
liegt hoch Uber dem Rheinthal und dem Wohnort
Leutesdorf. Hier betreiben wir eine, Uber den Kreis
hinaus bekannte, Marmeladen-Manufaktur mit
dem Namen ,Landfrucht”. Von Hand und mit viel
Liebe stellen wir hochwertige Fruchtaufstriche mit
einem Fruchtanteil von 75 % her. Die von uns ver-
wendeten Friichte stammen aus eigenem Obstan-
bau, regionalen Obst- und Feinkostlieferanten. Be-
kannt sind wir auch durch unsere Damwildzucht.
Unsere zahmen Tiere vergeben wir, ausschiellich
lebend, an interessierte Damwildhalter und Wild-
gehege weiter.

HOFVERKAUF

Verkauf ab Hofladen nur nach telefonischer
Vereinbarung.

Auf unserer Homepage www.landfrucht.de finden
Sie eine Liste unserer regionalen Handelspartner.

HAUS VOGELSANG
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BIOLAND-HOF
LOHNMOSTEREI

Silvia und Christoph Puderbach GbR

SchmiedestralRe 1+ 56584 Anhausen
Telefon: 026 39 /1547
info@lohnmosterei-anhausen.de
www.lohnmosterei-anhausen.de

UNSERE PRODUKTE

- Streuobst-Apfelsaft und Mischsafte mit Quitten,
Birnen, Brombeeren, Holunder, Kirschen, Aronia
und Schwarzer Johannisbeere

« Verschiedene Bio-Honigsorten, diverse Honigzu-
bereitungen sowie Wabenhonig

+ Handgemachte Bienenwachskerzen, Bio-Roh-
wachs, Rohpropolis und weitere Imkereiprodukte

« Apfelchips und weitere Trockenobstsorten

UNSER BETRIEB

In unserem Bioland-Hof in Anhausen stellen wir
Imkereiprodukte und Fruchtsafte her. Die ,Kleine
Saftfabrik” haben wir gegriindet, um einen Beitrag
zum Erhalt der extensiv genutzten Obstwiesen hier
im Naturpark Rhein-Westerwald zu leisten. Wir
bieten Besitzern von Apfel-, Birnen- und Quitten-
baumen die Mdglichkeit, Saft aus ihrem eigenen
Obst bei uns herstellen zu lassen. Neben der Lohn-
mosterei vermosten wir auch unser eigenes Streu-
obst sowie Bioland-Obst aus der Region. Unsere
Imkerei ,Kleine Honigfabrik” betreiben wir eben-
falls nach den strengen Richtlinien von Bioland.
HOFVERKAUF

Nach telefonischer Vereinbarung.

24/7-Verkaufsautomat: Neuwieder Stralle 14 in
Anhausen

HIER SIND WIR DABEI

m

Thomas Neumann
Mittelstralle 17 - 56587 Oberraden
Mobil: 0 170 / 34 28 287
neumann-oberraden@t-online.de

UNSERE PRODUKTE

- Rindfleisch aus Mutterkuhhaltung
- Lammfleisch

+ Honig aus eigener Imkerei

UNSER BETRIEB

In unserem Biobetrieb bieten wir Ihnen Fleisch aus
naturnaher Mutterkuhhaltung an. Hier wachsen
die Kalber bei ihren Mttern in der Herde auf. Als
Mitglied im Deutschen Imkerbund und im Imker-
verein machen wir uns zudem fir die Bienen stark
und stellen kostlichen Honig aus dem Westerwald
her. Schon seit Giber 30 Jahren verkaufen wir unse-
re Produkte direkt ab Hof. Wir freuen uns tber Ih-
ren Besuch. Gerne informieren wir Sie vor Ort und
zeigen lhnen unseren Betrieb.

HOFVERKAUF

Nach telefonischer Vereinbarung.

BIOHOF NEUMANN



BIOLANDHOF
LUCHERT25

Ein Qualititsprodukt
vorm Coburger Fuchsschaf
Genossenschaftsmitglied

F
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Peter Kunz und Beatrix Ollig
Luchert 25 + 56593 Horhausen
Telefon: 02687 /4293273
Mobil: 0152 /2193 16 96
imker@luchert25.de
www.luchert25.de

UNSERE PRODUKTE

« Bioland-Bienenhonig, Propolis, Wachsttcher

- Bioland-Apfelsaft

+ Schaf-/Woll-Produkte, Bio-Schafmilchseife

+ Naturerlebnisveranstaltungen und Krauterexkur-
sionen fur Erwachsene und Kinder

- Informationsveranstaltungen zu Blihflachen
fur Insekten

UNSER BETRIEB

Aus Uberzeugung und Freude an 6kologischem
Gartenbau und Tierhaltung ist inzwischen ein klei-
ner Biohof im Nebenerwerb erwachsen. Der Erhalt
und Anbau von Streuobstwiesen, auch als Lebens-
raum und Nahrungsquelle fir Kleintiere und Insek-
ten, liegt uns am Herzen. Neben unseren Bioland-
Imkereiprodukten bieten wir auch Produkte aus
Fuchsschafwolle an, die durch Mitarbeit in der Ge-
nossenschaft ,Das Goldene Vlies" entstehen. Un-
ser Motto: Natur erleben, schitzen und geniel3en.

HOFVERKAUF
Nach telefonischer Absprache.

HIER SIND WIR DABEI

')
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Georg Scheidgen

Hauptstralte 10 - 56598 « Hammerstein

Telefon: 026 35/2329 - Mobil: 0171 /2163818
Fax:02635/60 82
winzer@weingut-scheidgen.de
www.weingut-scheidgen.de

UNSERE PRODUKTE

+ Wein, Sekt und Spirituosen
+ Alles rund um den Wein

+ Geschenkartikel

UNSER BETRIEB

Hier wird Weinbau seit 1779 betrieben. Seit 7 Ge-
nerationen leben wir mit den Jahreszeiten, vom
Weinbau und fiir eine einzigartige Natur- und Kul-
turlandschaft. Die Zeiten dndern sich, aber unsere
Herzbindungen sind eng mit der Herausforderung
bester Weinherstellung verbunden. Weinproben
und Weinprasente laden zum Besuch unseres
Weingutes ein. Die neuerbaute Vinothek bietet
unseren Kunden und Besuchern ein grof3zigi-
ges Ambiente zum Kennenlernen und Verkosten
unserer Weine.

HOFVERKAUF
Montag bis Samstag 08:00 - 19:00
Sonntag 09:30 - 18:00

WEINGUT
SCHEIDGEN



WEINGUT
GOTTHARD EMMERICH
LEUTESDORF

Hauptstralle 80 c » 56599 Leutesdorf
Telefon: 026 31 /72922
info@weingut-emmerich-leutesdorf.de
www.weingut-emmerich-leutesdorf.de

UNSERE PRODUKTE

» Rot-, Rosé- und Weilweine verschiedener Reb-
sorten und Geschmacksrichtungen

» Brande, Likore, Sekt und alkoholfreier Secco

- Gelees, Riesling-Senf, Ole

« Prasente in grolRer Auswahl, Gutscheine, auch als
Erntehelfergutschein

+ Menuabende mit befreundeten Gastronomen

UNSER BETRIEB

Weingut Gotthard Emmerich, Erfahrung und Tradi-
tion seit 1651 im Steilstlagenweinbau, aber auch
spannender Initiator in der Region flr innovative
Weinformate. Beim Podcast ,WeinLust" gibt's was
fur die Ohren, aber auch Wein-Veranstaltungen
und MenUabende lassen die vinophilen Herzen
hoher schlagen. Mit der langen Rotweintradition
und der Uber 20-jahrigen Erfahrung im Burgunder-
anbau ist unser Weingut trotz der Tradition sehr
offen fUr Neues im Einklang mit der Natur. Neben
Riesling und verschiedenen Burgundersorten run-
det der ,Rote Riesling”, um dem Klimawandel ein
Schnippchen zu schlagen, das Sortenspektrum
ab. Das erzeugt Weingenuss mit Spassfaktor.

HOFVERKAUF
Montag bis Freitag 09:00 - 12:00 u. 13:00 - 18:00
Samstag 09:00 - 12:00 u. 13:00 - 16:00

Die Offnungszeiten sind unverbindlich,
gelten nur nach telefonischer Absprache.

-7

Im Rosenberg 3 - 56599 L eutesdorf
Telefon: 026 31 /947 60 26

Mobil: 0151 /26714118
info@sturm-weingut.de
www.sturm-weingut.de

UNSERE PRODUKTE

+ GroRBe Auswahl an handverlesem Riesling,
Chardonnay, Sauvignon Blanc & roten Pinots

- Erstes Leutesdorfer Bio-Weingut

+ 100% Steillagen-Weinbau & Terroir

+ Weinproben, Wanderungen, Genuss-Erlebnisse

+ Kurse ,Winzer fur ein Jahr"

UNSER BETRIEB

Das Weingut Sturm hat Westerwalder Wurzeln:
Martin Sturm, der mit dem ersten Jahrgang 2011
startete, stammt aus Altenkirchen und war im ers-
ten Teil seines Berufslebens Wirtschaftsjournalist.
Nach Abschluss einer Winzerlehre wagte er mit
seiner Familie hier die Selbststandigkeit. Die Wein-
guides von ,Falstaff* und ,Vinum" zahlen das quali-
tatsorientierte Weingut seit Jahren zu den besten
Betrieben im gesamten Anbaugebiet Mittelrhein.
Werden Sie ,\Winzer fir 1 Jahr" im Weingut Sturm.
Wir lassen Sie mitmachen - und geben lhnen an-
schaulich, lehrreich und unterhaltsam Einblick in
eine komplette weinbauliche Saison. Reservierung
und weitere Informationen direkt bei uns.
HOFVERKAUF

Wir sind fast immer fUr Sie da - bitten jedoch um
kurze Anmeldung und Terminvereinbarung. Vielen
Dank vorab.

ECOVIN

WEINGUT STURM
LEUTESDORF




WEINGUT MEHREN

Hans Mehren

Hauptstralle 98 a - 56599 Leutesdorf
Telefon: 02631 /7 26 80
weingut.hansmehren@t-online.de

UNSERE PRODUKTE

- WeiBweine von Riesling und Chardonnay,
trocken, halbtrocken und lieblich ausgebaut

« Spatburgunder Blanc de Noir, trocken und
halbtrocken ausgebaut

+ Weinprasente und Versand

UNSER BETRIEB

Wir sind ein Familienbetrieb, der in der 7. Gene-
ration geflhrt wird. Gerne bieten wir Ihnen die
Maoglichkeit, wahrend der Traubenlese Einblick
in die schonste Zeit des Weinjahres zu nehmen.
Als Mitglied der WeinSteigWinzer nehmen wir an
vielen Veranstaltungen in Leutesdorf teil. Weitere
Informationen finden Sie unter www.Leutesdorf-
Rhein.de.

HOFVERKAUF

Bitte vereinbaren Sie telefonisch einen Termin — wir
nehmen uns gerne Zeit flr Sie.

HIER SIND WIR DABEI

L

Rudolf Hugemann

Hauptstralle 82 a « 56599 Leutesdorf

Telefon: 026 31 /7 24 53 - Fax: 026 31 /97 93 86
Weingut-hugemann@t-online.de

UNSERE PRODUKTE

+ Weillweinsorten: Riesling, Weillburgunder, Kerner

+ Rot- und Roséweine von Spatburgunder, Portu-
gieser und Dornfelder

« Riesling Winzersekt, hergestellt nach der traditio-
nellen Flaschengargung

- Edle Brande: Weinhefebrand, Traubenbrand,
Weinbrand, Weinbergpfirsichbrand, Weinberg-
pfirsischlikor

- Traubensaft

+ Im Herbst Federweiller aus eigenem Anbau

- Weinbergpfirsche aus eigenem Anbau

+ Weinbergpfirsischmarmelade und -senf

UNSER BETRIEB

Wir bieten Weinproben mit Blick in die steilen Wein-
berge flr Gruppen bis 30 Personen, Kellerbesichti-
gung und Weinbergsrundgange. Straullwirtschaft
im Winzerhof und in der Probierstube (Ostermontag
und vom 3. Juli- bis 2. September-Wochenende,
Samstag ab 17:00 Uhr, Sonntag ab 14:00Uhr). Am
3 Juli-Wochenende Winzerhoffest und am 1. Sep-
tember-Wochenende Weinbergpfirsichfest.

HOFVERKAUF
Montag - Samstag 08:00 - 19:00
Sonntag 11:00 - 17:00

HIER SIND WIR DABEI
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HOF SCHEFFEN
+DER LADEN"
HATTERT

fepasisen
WHILCHPRODURTE

Hachenburger Stralle 35+ 57644 Hattert
Telefon: 026 62 /8891 93
derladen@hof-scheffen.de
www.hof-scheffen.de

UNSERE PRODUKTE

- Eigene Produkte: Eier von unseren Bio-Huhnern,
Rindfleisch von unseren Bio-Rindern (Wurst, Sa-
lami, Burger-Patties, Pulled-Beef, Gulasch, Hack-
fleisch, Steak, Filet, Fertigprodukte)

« Produkte unserer Regionalen Partner: Westwood
Icecream, Nudeln, Essig, Ol, Honig, Saucen, Auf-
striche, Gewiirze, Kartoffeln, Apfel, Bruderhahne,
Milch & Milchprodukte, Kase, Saft, Wein

+ Weihnachtsbdaume

UNSER BETRIEB

,Family-Business mit vielen Facetten”. Der Hof
Scheffen bindelt mehrere, getrennte Betriebe un-
ter seinem Namen. Steffi Wisser, ihr Bruder Axel
Scheffen und dessen Sohn Luca sind die Gesichter
der Betriebsgemeinschaft, die, dank eines tollen
Mitarbeiterteams, zahlreiche Standbeine schaffen
konnten. Neben dem Ackerbau-Betrieb, der kon-
ventionell Getreide, Raps und Bohnen anbaut
gibt es noch den ,Zaunkonig” mit einem Zaun-
und Garten-Landschaftsbau. Zur Solarstromer-
zeugung wurde zudem eine GbR gegrindet. Wer
zu Weihnachten regionalbewusst handeln mdch-
te, findet hier frisch geschlagene Christbdume
aus eigener Kultur. Seit Marz 23 hat ,Der Laden"
eroffnet, der in Selbstbedienung geflhrt wird. Der
Laden ist recht jung, daher befindet sich das Sorti-
ment im Aufbau.

HOFVERKAUF: 07:30 - 21:00,
Wintermonate (ab 01.11.): 07:30 - 20:00

3

Grubenstrale 1« 56594 Willroth
Telefon: 026 87 /92 8565
backfreund@t-online.de
www.backfreund.de

Facebook & Instagram: /backfreund

UNSERE PRODUKTE

- Backwaren — vom Brot Uber Brotchen, Kuchen,
Kleingebacke und Torten.
- Back-Kurse

UNSER BETRIEB

Unsere Backerei ist direkt an der A3, Abfahrt 36
neben dem Fordertum Grube Georg zu finden. Wir
bieten traditionell gebackene Backwaren an, rei-
nes Handwerk. Wir backen nach eigenen Rezepten
und nutzen keine Backmischungen bzw. Kompo-
nenten. Wir verzichten bewusst auf Zusatzstoffe
und Enzyme im Mehl, dass wir Ubrigens von der
Michelbacher Miihle in Altenkirchen beziehen. Die
Muhle wiederrum wird beliefert von Bauern aus
der Region, die freiwillig auf viele tbliche Pflanzen-
schutzmittel verzichten. Wir backen mit vitalisier-
tem Wasser. Wir haben viele Backwaren aus Dinkel
im Programm, regelmafig vegane und glutenfreie
Backwaren. Haben Sie Unvertraglichkeiten? Wir
beraten Sie gerne und backen bei Bedarf auch indi-
viduelle Brote auf Bestellung. Weitere Infos finden
Sie online.

HOFVERKAUF

Dienstags bis Freitags: 05:30 - 18:00

Samstags: 05:30 bis 13:00

Sonntags, Montags, Feiertags und

nach Feierabend konnen Sie frische

Backwaren bis 21 Uhr an unserer Markt-

box (steht an der Backerei) einkaufen.

3

BACKEREI
BACKFREUND
WILLROTH



BIO-GEMUSEHOF

live2give

WaldstraRe 37 a + 57520 Dickendorf
Telefon: 0 27 47 / 57 60 200

Fax: 02747 /5760101
hofladen@live2give.de

www.live2give.de « www.shop.live2give.de

UNSERE PRODUKTE

+ Bio-GemUse aus eigenem Anbau, Bio-Obst von
handverlesenen Kleinbauern aus der Region so-
wie Katalonien und Sudfrankreich

+ Bio-Backwaren wie Brot, Brotchen, Muslis

« Pflanzliche Spezialitaten a. d. eigenen Manufaktur

+ Hausgemachte Sojadrinks und pflanzliche Quark-
alternativen in Glas-Pfandverpackung

+ Unverpackte Vorratswaren

+ Honig aus unserer kleinen Bio-Imkerei und weitere
pflanzliche, biologische, regionale, vertragliche
Produkte

UNSER BETRIEB

live2give forscht und arbeitet mit 40-jahriger Erfah-
rung am Anbau, der Herstellung und dem Verkauf
von pflanzlichen Lebensmitteln. Die vollwertig
gesunde Kiche steht dabei im Mittelpunkt. Beim
Anbau arbeiten wir im Einklang mit der Natur und
entwickeln Methoden fir einen modernen Gemise-
bau, der die Natur schitzt und den Veranderung
von Klima und Umwelt gerecht wird.

HOFVERKAUF

Bestellungen im Webshop jederzeit moglich.
Hofladen (Selbstbedienungs- u. Selbst-Checkout-
Prinzip, keine Barzahlung moglich):

Montag - Donnerstag 09:00 - 20:00 und Freitag
09:00 - 15:00 Uhr

Beratungs- und Servicezeiten: Montag 09:00 -
12:00, Donnerstag 15:00 - 18:00

Familie Pfau
Wiesenstralle 6-8 + 57520 Derschen
Telefon: 027 43 /93 1529

ThorstenPfau@web.de
www.bauern-und-erlebnishof.de

UNSERE PRODUKTE

- Galloway-Rindfleisch

« Frisches Gemuse der Saison

- Bio-Eier, Eierlikor

+ Suppenhthner

+ Honig vom Naturerbe Stegskopf

« Auf Wunsch dekorative verpackte Prasente
+ Gartenanbau-Seminare

+ Weidenflechten flr Kinder & Erwachsene

+ Lernort Bauernhof fiir Schulen

- Gruppenangebote (Geburtstage, Ferienaktivitaten)
+ Rastmaglichkeit fir Gruppenausflige

« Kaffe und Kuchen auf Anfrage

UNSER BETRIEB

Steffis kleiner Hofladen bildet das Herz unseres
BIO Bauernhofes. Wir sind stolz auf die grol3e Viel-
falt der Produkte, die auf unseren Hof erwirtschaf-
tet werden. Wir geben gerne allen Interessierten
Einblicke in unsere ckologisch-nachhaltige Land-
wirtschaft.

HOFVERKAUF

Mittwoch 14:00 - 18:00
Samstag 08:00 - 12:00

HIER SIND WIR DABEI

o 48

BAUERNHOF PFAU



HOF STAHL

Familie Stahl

Rottgen 3 - 57537 Mittelhof
Telefon: 02742 /723010
Mobil: 0 151 /73 01 55 63
stahlroettgen@t-online.de
www.fleckviehhofstahl.de

UNSERE PRODUKTE

- Frisches Rindfleisch von Einzelsticken
bis Haushaltspaketen

- Eier von freilaufenden Hihnern

+ Wurstwaren, auch in Glasern

- Geflligel

+ Honig aus der Region

UNSER BETRIEB

Der Fleckviehhof Stahl ist ein traditioneller Wester-
walder Bauernhof in der Region Wissen. Unsere
Tiere werden auf unserem Hof geboren, grolige-
zogen und im eigenen Schlachthaus mit angren-
zendem Fleischverarbeitungsbereich vom Metz-
germeister geschlachtet und verarbeitet. Dadurch
wird den Tieren der meist stressige und lange
Transport vom Hof zum Schlachtbetrieb erspart.
Wir stehen flr artgerechte Tierhaltung. Ihre Vortei-
le: kiirzeste Wege vom Erzeuger zum Verbraucher;
alles wird aus einer Hand geboten; stressfreies
und daher geschmacklich einwandfreies Quali-
tatsfleisch.

HOFVERKAUF
Taglich von 08:00 Uhr bis 20:00 Uhr

Familie Euteneuer
Hagdorn 1+ 57537 Wissen
Telefon: 027 42 /82 23 - Mobil: 0 178 / 93 06 546

info@hof-hagdorn.de
www.hof-hagdorn.de

UNSERE PRODUKTE
+ Qualitatsrindfleisch
- Eier

UNSER BETRIEB

Der Hof Hagdorn erzeugt nach Bioland Richtlinien
naturnahes Qualitatsrindfleisch von den Fleisch-
rinderrassen Limousin und Fleckvieh. Dieses
Rindfleisch kann an bestimmten Tagen im Jahr in
praktischen Fleischpaketen direkt vom Hof oder
ganzjahrig bei den regionalen Rewe Petz Markten
an der Biofleischtheke erworben werden. Der Hof
bietet darlber hinaus Grillplatze und Ferienwoh-
nungen zur Vermietung an.

HOFVERKAUF
Nach Absprache und telefonischer Vereinbarung.

.
H'n“li,pn Bioland

HOF HAGDORN




SCHLOSS
SCHONSTEIN

Hatzfeldt'sche Verwaltung
Schlosshof 3 + 57537 Wissen
Telefon: 027 42 /9319 29
wildkammer@hatzfeldt.de
www.hatzfeldt.de

UNSERE PRODUKTE

- Klichenfertiges Wildbret
(z. B. Keulen, Braten, Gulasch, Steaks)

« Wildleberwurst, Wildsalami und andere Wild-
wurstspezialitaten

« Wildbratwurst, Wildfleischkase und Wildschinken
vom Reh oder Wildschwein

« Likdre und Edelbrande

UNSER BETRIEB

Seit mehreren Generationen bewirtschaften wir
unseren Wald und sind seit 1997 nach dem FSC
Standard zertifiziert. Naturgemaler Waldbau und
der Aufbau von strukturreichen Mischbestanden
mit hoher Arten- und Pflanzenvielfalt kennzeich-
nen unseren Betrieb. Sie erhalten bei uns Wildbret
und Wildspezialitaten vom Reh und Wildschwein.
Das Wild stammt ausschlieRlich aus unserer
eigenen Jagd und wird bleifrei erlegt.

HOFVERKAUF
Ganzjahrig nach telefonischer Absprache.

Familie Ortheil

Nistertalstrale 12 - 57537 Wissen

Telefon: 027 42 /56 10 - Mobil: 0 160 / 94 87 80 95
Fax: 02742 /9671 36

info@zum-hahnhof.de

www.zum-hahnhof.de

UNSERE PRODUKTE
« Eier

+ Honig

« Christbaume (saisonal)
« Kartoffeln

UNSER BETRIEB

Im landwirtschaftlichen Betrieb betreiben wir
heute Bullenmast, Legehennenhaltung sowie
den naturnahen Anbau von Christbdumen. Hier
werden Nordmanntannen, Nobilistannen und
Blaufichten angebaut, fiir deren Pflege u.a. eine
rund 25-kopfige Shropshire-Schafherde einge-
setzt wird. Das erzeugte Qualitatsrindfleisch
kann ganzjahrig in der Wissener Traditionsmetz-
gerei Wickler erworben werden.

HOFVERKAUF
Selbstbedienung 24 / 7.

HAHNHOF




BIOLANDHOF LUCK

Familie Liick

WeiherstralRe 14 + 57539 Roth
Telefon: 026 82 /20 34 33
Telefax: 026 82 /20 34 34
Mobil: 0170/ 78 87 771
info@biolandhof-lueck.de
www.biolandhof-lueck.de

UNSERE PRODUKTE
- Rindfleisch

- Schweinefleisch

- Eier

+ Hahnchen

+ Suppenhihner

UNSER BETRIEB

Wir sind ein Familienbetrieb, der seit 2009 oko-
logischen Landbau betreibt. Seit dem Jahr 2015
sind wir Mitglied bei Bioland. Mit unseren land-
wirtschaftlichen Produkten wollen wir hochste
Anspriiche erflillen und setzen daher auf moder-
ne Agrarwirtschaft. Nachhaltige Landwirtschaft
und artgerechte Tierhaltung sind das oberste Ziel.
Der Umwelt und den Tieren zu Liebe! Derzeit um-
fasst unser Betrieb Mutterkuh-Haltung, Schweine-
haltung, mobile Huhnerhaltung sowie in den
Sommermonaten die Haltung von Masthahnchen.

HOFVERKAUF
Nach Absprache.

Eierautomat an der Freien Tankstelle in Roth 24/7;
Eierautomat in Wissen in der Blahaustrale.

Familie Hofer
Hof Obergtdeln + 57539 Hovels
Telefon: 027 41 / 68 49 680

info@hoefermilch.de
www.hoefermilch.de

UNSERE PRODUKTE

« Frischmilch

+ Naturjoghurt, Joghurt in verschiedenen
Geschmacksrichtungen

+ Bauernquark

+ Natur- und Fruchtmolke

+ Kasespezialitaten

+ Tagfrische Eier

UNSER BETRIEB

Milchhof Hofer- das sind wir: Die Familie Hofer,
unser Team von Mitarbeitern und unsere Tiere.
Seit 1956 stehen wir fiir traditionelle, mit grofRer
Sorgfalt und Kenntnis handwerklich hergestellte
Milchprodukte in hoher Qualitat. Unsere Milchvieh-
herde ist das Herz unseres direktvermarktenden
Familienbetriebs. Unser Hof und unsere Ackerbo-
den liegen zwischen Westerwald, Siegerland und
Bergischem Land. Hier bauen wir in gesicherter
Fruchtfolge das Futter fir unsere Kihe an.

HOFVERKAUF
Verkauf ab Hof jederzeit maoglich, Lieferung ans Haus.

MILCHHOF HOFER



SCHULMEISTERS
HOFLADEN

Familie Schulmeister
Rolandstralte 89 « 57562 Herdorf / Dermbach
Telefon: 027 44 / 367 « Fax: 027 44 / 93 38 52

info@hof-zoellerswies.de
www.hof-zoellerswies.de

UNSERE PRODUKTE

+ Schweine- und Rindfleisch, Wild
- Eier, Geflugel

+ Honig

- Kartoffeln

« Apfelsaft

« Wurst, Raucherware, Fertigprodukte
(z.B Gulasch, Rouladen, Fleischkase)

UNSER BETRIEB

Bei uns finden Sie gesunde und regional erzeug-
te Lebensmittel. Wir haben es uns zur Aufgabe
gemacht mit umweltvertraglicher und nachhalti-
ger Landwirtschaft ein gesundes Produkt zu er-
zeugen. Fur uns ist es wichtig, dass der Kunde
genau weil’, was er auf dem Teller hat und wo
unsere Waren herkommen. Kommen Sie vorbei
und Uberzeugen Sie sich selbst von unserem Sor-
timent oder bestellen Sie bequem online von zu
Hause Uber ihren Bestellschein. Die ausgewahlten
Produkte stellen wir, soweit verfligbar und vorratig,
in unserem Hofladen zur Abholung bereit.

HOFVERKAUF

Freitag 09:00 - 11:30 und 14:00 - 18:00
Samstag 09:00 - 12:00

HIER SIND WIR DABEI
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Familie Hoffmann

Liebergstralle 42 - 57580 Gebhardshain
Telefon: 027 47 /3517
info@hof-hoffmann.de
www.kartoffelhof-hoffmann.de

UNSERE PRODUKTE

- Kartoffeln, verschiedene Sorten

- Geschalte Kartoffeln fir die Gastronomie
« Eier aus dem Hiihnermobil

UNSER BETRIEB

In unserem Betrieb im Westerwald, der schon in
der 3. Generation Kunden mit Kartoffeln beliefert,
legen wir grolen Wert auf eine gesunde, vielfaltige
Fruchtfolge. Kartoffeln werden alle 4 Jahre nach
einer Zwischenfrucht angebaut, die das Boden-
leben fordert. Wir stehen mit Leidenschaft hinter
unserer Arbeit, halten uns stets auf dem neuesten
Stand und folgen daher nun dem Ansatz der
Regenerativen Landwirtschaft. Ziel ist die natur-
liche Regeneration des Mutterbodens und der
biologischen Vielfalt, um ein optimales Verhaltnis
zwischen den Nahrstoffen im Boden zu schaffen
sowie Humus aufzubauen.

HOFVERKAUF
Montag bis Freitag 08:00 - 18:00
Samstag 08:00 - 16:00
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KARTOFFELHOF
HOFFMANN




MUHLENHOF

Familie Stinner
Dauersberger Mhle 3 + 57580 Elben
Telefon: 027 41 /25977

stinner@dauersberger-muehle.de
www.dauersberger-muehle.de

UNSERE PRODUKTE

- Jungrindfleisch auf Vorbestellung
- Taglich frische Eier

- Kartoffeln

+ Wurst und Honig aus der Region
+ Westerwalder-Nudeln

+ Joghurt und Quark

UNSER BETRIEB

Unsere Rinder leben ganz natlrlich auf unseren
saftigen Talweiden und bekommen nur Mutter-
milch und Gras bzw. Heu. Jungrindfleisch bieten
wir etwa 1x im Monat auf Vorbestellung in 10 kg
Portionen an. Unsere Hihner halten wir in Boden-
haltung mit einem Auslauf ins Freie, wo sie sich
mit Picksteinen und Mohren beschaftigen kon-
nen. Die Eier stehen taglich frisch zur Verfligung.
AuBerdem erhalten Sie in unserem Hofladen
Kartoffeln von unserem Hof sowie Wurst und
Honig von ausgewahlten Partnern aus der Region.

HOFVERKAUF
Taglich 24 Stunden.

HIER SIND WIR DABEI

Westerwald-Brauerei H. Schneider GmbH & Co. KG

Am Hopfengarten 1+ 57627 Hachenburg
Telefon: 0 26 26 / 80 80
info@hachenburger.de
www.hachenburger.de

UNSERE PRODUKTE

+ Hachenburger Biere

- Hachenburger Alkoholfreie Biere
- Hachenburger Kalter Kaffee

+ Westerwald-Brau

UNSER BETRIEB

,Das Gute bewahren und fir das Neue aufge-
schlossen sein” — dieser Leitsatz begleitet uns
schon seit unserer Grindung im Jahre 1861. Mit
dieser Erfahrung und der Leidenschaft am Brauen
von Qualitatsbieren sind wir mittlerweile als im-
mer noch unabhangige Familienbrauerei in der 5.
Generation angekommen. ,Das Gute bewahren ..
heilt fur uns, dass wir trotz modernster Technik
an der traditionellen Brauweise und unserer konse-
guenten Qualitatsmaxime festhalten: So verwen-
den wir fUr die Herstellung unserer Biere 100 %
edelsten deutschen Aromahopfen und lassen
unsere Biere fur min. 6 Wochen und damit aul3er-
gewohnlich lange reifen. Fir unser Qualitatsbe-
wusstsein sind wir bekannt und werden dafur
auch jahrlich vom Werteverband der Slow Brewer
streng zertifiziert. Als eine der ersten deutschen
Brauereien sind wir Gemeinwohl-Okonomie-zerti-
fiziert und seit Oktober 2021 aullerdem zu 100%
klimaneutral durch Kompensation mit einem zerti-
fiziertem Klimaschutzprojekt nach Scope 1, 2 & 3.

OFFNUNGSZEITEN
Montag - Samstag von 10:00 - 18:00 I
%7

HIER SIND WIR DABEI

WESTERWALD-
BRAUEREI

[
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HOF
NEUSTOCKSCHLADE

Familie Schafer

Hof Neustockschlade - 57581 Katzwinkel
Telefon: 027 34 / 43 55 36

Mobil: 0171 /1424 143 - Fax: 027 34 / 43 55 38
schaefer.hof-neustockschlade@t-online.de
www.hof-neustockschlade.de

UNSERE PRODUKTE

+ Rind- und Schweinefleisch aus eigener Haltung

« Wurst- und Rauchwaren aus eigener Herstellung

- Eier aus Bodenhaltung

+ Masthahnchen und Suppenhihner aus eigener
Mast und Haltung

+ Honig aus heimischer Herstellung

+ Weine

UNSER BETRIEB

Unser Hof existiert seit 1959 an diesem Standort
und wird dort in der 3. Generation geflihrt. Unsere
Rinder der Rasse Limousin halten sich im Som-
mer auf den Wiesen auf und werden im Winter im
Strohstall gehalten und nur mit betriebseigenem
Futter geflittert. Des Weiteren ziehen wir Schweine
und Hahnchen auf und halten Legehennen in Bo-
denhaltung. Die Tiere werden in unserem eigenen
EU-Schlachthaus geschlachtet und auch weiter-
verarbeitet. Somit wird den Tieren ein stressiger
Transport erspart. Die Produkte werden dann in
unserem Hofladen zum Verkauf angeboten.

HOFVERKAUF

Donnerstag und Freitag 09:30 - 11:30
und 14:30 - 17:30

Samstag 09:00 - 12:00 sowie nach Absprache.

Familie Collard

Goldstralle 16 - 57587 Birken Honigsessen
Telefon: 027 42 /6291 - Mobil: 0176 /4301 5118
collardalex@hotmail.com

UNSERE PRODUKTE

+ Honig

+ Honigzubereitungen, z.B. mit Zimt
+ Bienenwachskerzen

+ Selbstgemachte Propolistropfen

UNSER BETRIEB

2004 fing Alles an mit einem geschenkten Ableger.
Heute sind aus diesem Ableger einige Volker ge-
worden, inklusive Koniginnenzucht. Die Qualitat
unseres Westerwalder Honigs liegt in der Viel-
falt der Inhaltsstoffe. So konnen wir Frihtracht,
Sommerhonig, Wald und Blite und in grolieren
Abstanden auch Waldhonig ernten. Wir arbeiten
in unserer Imkerei zum Wohle der Bienen streng
nach umweltbewussten Grundséatzen und wir set-
zen auf eine naturnahe und artgerechte Lebens-
weise der Bienen.

HOFVERKAUF
Nach telefonischer Absprache.

IMKEREI COLLARD




SOLAWI
WISSERLAND

Sebastian Miiller

Schitzenkamp 2 « 57587 Birken-Honigsessen
Telefon: 0171 /49 52 810

www.hofschuetzenkamp.de

UNSERE PRODUKTE

+ Im letzten Erntejahr haben wir rund 80 verschie-
dene Gemise an unsere Solawi Kunden ausge-
geben.

+ Weitere Produkte wie: Fleisch von unseren Rin-
dern, Eier, Honig, Marmeladen und eigener Saft,
konnen je nach Verfligbarkeit zusatzlich gekauft
werden

UNSER BETRIEB

Solidarische Landwirtschaft - Die Ernte teilen. In
der 3. Generation bewirtschaften wir den Schiit-
zenkamp und haben ihn neu ausgerichtet um so-
lide, kleinbauerliche Landwirtschaft zu betreiben.
Deshalb haben wir auf Bio umgestellt, uns Deme-
ter zertifizieren lassen und uns bewusst fir die
Vielfalt entschieden. Vor 5 Jahren haben wir den
GemUseanbau auf eine Solidarische Landwirt-
schaft umgestellt, um Menschen an dem teilha-
ben zu lassen, was uns wichtig ist: Die Liebe zum
Land und dem was es hervorbringt. Ernte teilen,
statt Lebensmittel verkaufen.

HOFVERKAUF

Wir geben unser Gemuse als Ernteanteile ab. Ein
Ernteanteil entspricht dabei dem Bedarf einer er-
wachsenen Person, die sich regelmallig mit Ge-
miuse ernahrt. Und zwar so, dass jeden Tag in der
Woche etwas Grines auf dem Teller ist. Jede Wo-
che holen unsere Solawisti ihre Gemusekiste ab,
die 5-7 verschiedene Gemuse enthalt.

[ ] I.I'
gé w7
WIR DABEI

Benjamin Junge
Hohlweg 3 + 57610 Gieleroth
Mobil: 0 170 / 38 38 689

info@obstbaumpflege-junge.de
www.privatkelterei-junge.de

UNSERE PRODUKTE
- Safte (Obst, Gemuse)
« Essige

+ Wein

- Secco

UNSER BETRIEB

Von September bis November ist die Mobile Saft-
presse Westerwald flr Sie unterwegs. Wir ver-
arbeiten lhre Apfel, Bimen, Quitten, Karotten, Rote
Ruben und ihren Rhabarber zu Ihrem ganz person-
lichen Saft. In unserem Shop bekommen Sie aber
auch Safte von unserem eigenen Obst. Zusatzlich
betreiben wir eine Essigmanufaktur, in der wir uns
vor allem auf Frucht-und Balsamessige speziali-
siert haben. Der an unsere Kelterei angegliederte
Betriebszweig bietet uns die Maglichkeit, hoch-
wertigste Rohstoffe flr unsere Essigkreationen
auf unseren betriebseigenen Flachen anzubauen.

HOFVERKAUF
Montag bis Samstag nach Vereinbarung.

HIER SIND WIR DABEI
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PRIVATKELTEREI
JUNGE




HOFGUT SALZBERG
STEINEBACH

Hofgut Salzberg 1 - 57629 Steinebach/Wied
Mobil: 0 170 / 86 86 618

n.ladewig@t-online.de
www.hofgut-salzberg.de

UNSERE PRODUKTE

* Rindfleischprodukte aller Art (z.B. Burgerpatties)
» Salami, Schinken und verschiedene Wurstsorten
- Hauseigener Apfelsaft

« Verschiedene Handelswaren

UNSER BETRIEB

Vor 12 Jahren haben wir den Hof gekauft und bei
Null angefangen ihn aufzubauen. Wir ziichten Ze-
bu-Rinder und reine Spanische Pferde, sind zudem
Einstellbetrieb fiir Pferde und haben seit ca. 5 Jah-
ren einen kleinen Hofladen zur Selbstvermaktung.

HOFVERKAUF
Donnerstag und Freitag 16:00 - 17:00
Samstag 11:00 - 12:00 oder nach Vereinbarung.

MUuhlenweg 30 « 57612 Helmenzen
Telefon: 02681 /9848 17
Mobil: 0 163 / 89 78 447

Matthias.Augst@waellerhof.de

UNSERE PRODUKTE

+ Milch

- Eier, Nudeln, Eierlikor

- Rindfleisch, Suppenhihner

« Kartoffeln, Mehl, Honig

+ Heu und Stroh fur Kleintiere, Futterweizen
« Betriebsfuihrungen, auch auf englisch

« Lernort Bauernhof

UNSER BETRIEB

Wir, die Familie Augst, bewirtschaften unseren Be-
trieb in der 7. Generation. Unsere Familie steht fir
eine traditionelle, nachhaltige und innovative Land-
wirtschaft. Wir melken unsere Kiihe mit einem
automatischen Melksystem und unsere Hihner
leben in einem mobilen Hihnerstall. Wir setzen
auf Transparenz und Dialog, denn es ist uns eine
Herzensangelegenheit, unseren Mitbirgern und
Kunden die heutige Landwirtschaft greifbar und
verstandlich zu machen.

HOFVERKAUF

Milchverkauf aus dem Tank taglich 17:00 - 18:00
Selbstbedienungsladen vor dem Stall taglich
08:00 - 20:00.

3

WALLERHOF AUGST
HELMENZEN



Franka Mortter & Felix Pfeiffer GbR
Hehlinger Hof - 57614 Wahlrod
Telefon: 02680 /87 74« Fax: 02680/ 13 55

info@Hehlinger-Hof.com
www.Hehlinger-Hof.com

UNSERE PRODUKTE
- Jungbullenfleisch

- Schweinefleisch

- Hausmacher Wurst, Schinken, taglich frische
HEHLINGER HOF Fleischwurst

« Uber 100 Wurstkreationen

« Putenfleisch und vieles mehr

UNSER BETRIEB

Uns ist nicht ,Wurst” was in der Wurst ist! Der
Hehlinger Hof bietet Ihnen Fleisch und Wurst-
waren von Tieren, deren Aufzucht, Haltung und
Verarbeitung im hofeigenen Zyklus integriert ist.
Wir setzen auf eigenes Futter fUr unsere Tiere.
Unsere Wurst- und Fleischwaren werden nach
bewahrten Rezepturen und nur mit Zutaten von
bester Qualitat hergestellt. Wir heilen Sie herz-
lich Willkommen in unsere Bauernhofmetzgerei
und freuen uns auf lhren Besuch!

HOFVERKAUF

Dienstag bis Freitag 07:00 - 18:00
Samstag 07:00 - 12:30

HIER SIND WIR DABEI
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Familie Lichtenthaler
Ringweg 3 + 57614 Wahlrod
Telefon: 026 80 / 84 39 - Mobil: 0 157 / 39 5532 36

info@lindenhof-wahlrod.de
www.lindenhof-wahlrod.de

UNSERE PRODUKTE

« Fleisch von Jungbullen und Jungrindern aus
eigener Schlachtung, Abnahme ab 10 kg auf
Vorbestellung

LINDENHOF

« Heu und Stroh in Rundballen und auch in kleinen
Ballen

UNSER BETRIEB

Im Herzen des Westerwaldes betreiben wir in
einem landwirtschaftlichen Familienbetrieb ex-
tensive Mutterkuhhaltung mit Rindermast und
befinden uns in der Umstellung zur biologischen
Wirtschaftsweise. Eine Besonderheit ist die Hal-
tung der artbedrohten Rinderrasse “Pustertaler
Schecken”. Die Futterung der Herde erfolgt nur mit
hofeigenem Futter. Auf unserem Hof erhalten Sie
naturnah erzeugtes Qualitatsrindfleisch. Betriebs-
besichtigungen fiir Besucher sind jederzeit mog-
lich.

HOFVERKAUF
Nach Absprache.



BIOHOF RATZERT

Andreas Geyer

FriedrichstralRe 9 - 57614 Ratzert

Telefon: 026 84 /9 56 98 62

Mobil: 01578 /7551 683 oder 0 179 / 24 93 337
kontakt@biohof-ratzert.de
www.biohof-ratzert.de

UNSERE PRODUKTE
- Bio-Rindfleisch
- weitere Produkte auf Anfrage

UNSER BETRIEB

Auf unserem Hof in Mitten des Westerwaldes
betreiben wir aus Uberzeugung okologische
Landwirtschaft. Unsere Mutterkuhherde besteht
vorwiegend aus der Rasse Aubrac. Durch die Ge-
nigsamkeit und Robustheit unsere Rinder steht
die Mutterkuhhaltung im Einklang mit der Natur.
Die Futterung der Tiere erfolgt nur mit hofeigenem
Futter. Auf unserem Hof erhalten Sie naturnah er-
zeugte Produkte.

HOFVERKAUF
Nach Terminvereinbarung.

Udo Franz

In der Burg 1+ 57614 Niederwambach
Telefon: 026 84 /8818 - Fax: 026 84/ 30 57
Mobil: 0 170 / 47 68 187

Udo-Franz@t-online.de

UNSERE PRODUKTE

- Rindfleisch in Anteilsportionen auf Vorbestellung
+ Mixpakete ab ca. 25 kg

UNSER BETRIEB

Hier, im Puderbacher Land, betreiben wir Mutter-
kuhhaltung mit 30 Hektar Grinland. Wir halten
rund 30 Rinder der Rasse Limousin, die fur ex-
zellentes und sehr feines Fleisch bekannt ist. Die
Tiere Uberzeugen zudem durch ihre ruhige Art und
machen sie daher sehr umganglich. So betreiben
wir Landwirtschaft mit Bezug zu unseren Tieren
und im Einklang mit der Natur. Hier bekommen Sie
Fleisch von heimischen Weiden — ein ehrlicher und
kerniger Genuss!

HOFVERKAUF

Nach Terminvereinbarung.

HIER SIND WIR DABEI

UDO FRANZ



SARAH KUNZ

SENSENBACH

Dorfstralle 23 b + 57614 Sensenbach
Telefon: 026 84 /8 51 97 04 oder 0 26 84 / 35 38
wolfgangk535@gmail.com

UNSERE PRODUKTE
- Galloway-Rindfleisch in 20 kg Mixpaketen

UNSER BETRIEB

Unsere Galloways sind sehr robust und fihlen sich
dank ihres dicken Fells auch im Winter auf den
Sensenbacher Weiden gut aufgehoben. Den Tie-
ren steht ganzjahrig ein riesiges, weitestgehend
naturbelassenes Gelande mit Baumen, Hecken
und Bachlauf zur Verfligung. Die Rinder werden
stressfrei auf der Weide in bekannter Umgebung
per Weideschuss geschlachtet. Dadurch und
durch das langsame Wachstum erreichen sie eine
sensorisch hochwertige Fleischqualitat.

HOFVERKAUF

Nach Vereinbarung.
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Lindenallee 1+ 57614 Steimel
Telefon: 026 84 / 30 95

info@landmetzgerei-born.de
www.landmetzgerei-born.de

UNSERE PRODUKTE

+ Fleisch- und Wurstwaren
« Schinkenspezialitaten

« Catering

+ Imbisswagen

+ Firmenfeiern

UNSER BETRIEB

Qualitat und Vielfalt. Das sind unsere Werte. Daflr
stehen wir mit unserem Familienunternehmen seit
1936. Unser Herz schlagt in Steimel. Der Wester-
wald ist unsere Heimat. Unsere Geschichte schrei-
ben wir nun schon in der fiinften Generation. Trotz
Discountern mit Billigfleisch oder dem berechtig-
ten Streben nach achtsamerem Fleischkonsum
mangelt es uns nie an Nachfrage. Das liegt ver-
mutlich daran, dass Sie unsere hochwertigen Pro-
dukte zu schatzen wissen und, so wie wir, Wert auf
Qualitat legen. Viele von Ihnen kennen wir person-
lich, aber im Alltag geht es oft unter: Wir mochten
Ihnen an dieser Stelle einmal ganz herzlich Danke
sagen und freuen uns, dass Sie unser Kunde sind.
Sie sind Trumpf.
HOFVERKAUF

Marz - Oktober:

Mo, Di, Do, Fr: 06:30 - 19:00
Mi, Sa: 06:30 - 13:00
November - Februar:

Mo, Di, Do, Fr: 06:30 - 18:00
Mi, Sa: 06:30 - 13:00

LANDMETZGEREI
BORN GMBH
STEIMEL



HOF KLEEBERG

Familie Haas

Hof Kleeberg 2 -+ 57627 Hachenburg
Telefon: 0 26 62 / 94 87 080

Fax: 02662 /94 87 081
info@Hof-Kleeberg.de
www.Hof-Kleeberg.de

UNSERE PRODUKTE

- Taglich frische Eier

- Rindfleisch

+ Nudeln

+ Hausmacher Wurst

« Kartoffeln aus eigenem Anbau

+ Honig aus der Region

+ Selbstgemachtes Gelee

« Ferienwohnung mit 75 m?, fur 2-6 Personen
+ Und vieles mehr

UNSER BETRIEB

Unser Familienbetrieb in der Nahe von Hachen-
burg im Westerwald umfasst etwa 200 Hektar
Land. Hier halten wir rund 300 Rinder und einige
Huhner. So bekommen Sie in unserem Hofladen
taglich frische Eier, auRerdem Kartoffeln aus eige-
nem Anbau, Honig aus der Region, selbstgemach-
tes Gelee und vieles mehr. Wir beteiligen uns am
Projekt ,bee-Waller” und fordern mit unseren Blih-
streifen aktiv die Insekten- und vor allem die Bie-
nenpopulationen.

HOFVERKAUF

Montag, Dienstag, Donnerstag, Freitag
08:30-12:00 und 14:00 - 18:00

Mittwoch 08:30 12:00, Samstag 08:30 - 13:00

HIER SIND WIR DABEI
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Jan Reifenberg

Brunnenstrale 2 « 57627 Gehlert
Telefon: 026 62 /9 449571
Mobil: 0151 /26 11 40 52

reifenbergjan@gmail.com

UNSERE PRODUKTE

« Eier, Nudeln, Eierlikor

- Suppengefligel, Brathdhnchen, Bauernhahnchen
+ Obst und Gemise der Saison

REIFENBERG'S

- Kartoffeln EIER-KISTE

+ Milch und Milchprodukte
+ Honig, Krauter
+ Heu und Stroh fur Heimtiere

UNSER BETRIEB

In Reifenberg's Eier - Kiste in Gehlert kbnnen Sie
rund um die Uhr frisch gelegte Eier, saisonales
Obst und Gemiuse und viele weitere regionale
Produkte einkaufen. Wir legen Wert auf eine trans- m
parente Herkunft und eine nachhaltige, naturnahe
Erzeugung unserer Lebensmittel. Unsere Huhner
leben artgerecht im Mobilstall und konnen sich
frei auf der Weide bewegen. Gern konnen Sie als
Wanderer eine Pause bei Reifenberg's Hiihnerrast
einlegen und dabei den Tieren zuschauen.

HOFVERKAUF

Taglich 24 Stunden.
Samstags- & sonntagsmorgens frische Brotchen,
Sonntagnachmittag (in den Sommermonaten)
Kaffee & Kuchen.



IMKEREI
HEUZEROTH

s_S@8w -

Familie Heuzeroth
Amselweg 10 + 57629 Morsbach
Telefon: 026 88 /8565« Fax: 026 88/98 84 75

imkereiheuzeroth@freenet.de
www.imkerei-heuzeroth.de

UNSERE PRODUKTE

+ Honig und Honigprodukte

+ Honigwein (Met) und Honiglikor

+ Feine Honigzubereitungen

+ Honigkosmetik und Honigbader

« BlUtenpollen und Naturprodukte

+ Propolis und Propolisprodukte

+ Wachskerzen: gegossen und gerollt

UNSER BETRIEB

In unserer Imkerei erhalten Sie alles rund um Bie-
nenprodukte und Kosmetik. Unsere feinen Honig-
zubereitungen uberzeugen in vielen kostlichen
Kompositionen. So vielféltig wie unsere Natur
in der Kroppacher Schweiz (Westerwald), so ge-
schmackvoll ist unser Honig, der durch schonende
Bearbeitung naturbelassen in Glas abgefllt wird.
In unserer Region finden Sie keine Monokultur,
deshalb besteht unser Honig aus so genannten
Mischtrachten. Ein Produkt direkt aus der Natur
mit wertvollen Inhaltsstoffen und hervorragendem
Geschmack garantieren Genuss auf hochstem
Niveau.

HOFVERKAUF
Kommen Sie einfach vorbei oder rufen Sie an.

AnnaHof GbR
Berg 9 - 57632 Orfgen
Mobil: 0 176 / 57 799 888

info@annahof-berg.de
www.annahof-berg.de

UNSERE PRODUKTE
+ Westerwald-Linse Nr. 1
+ Westerwald-Linse Nr. 2
- Lein, Ole

UNSER BETRIEB

Der AnnAHof liegt im Westerwald zwischen Neu-
wied und Altenkirchen in der Nahe von Flammers-
feld. Bereits in der 6. Generation wird das Land
um den AnnAHof von der Familie Mller bewirt-
schaftet. Aus Uberzeugung und Leidenschaft fir
eine nachhaltige Bewirtschaftung arbeiten wir
seit 2013 nach Bioland-Richtlinien organisch bio-
logisch. Neben Kleegras und Getreide werden als
Spezialfriichte Linsen und Lein angebaut.

HIER SIND WIR DABEI

L'.
¥

ANNAHOF




BIOHOF-SEEGERS
ROTT

Kaffroth 2 - 57632 Rott
Telefon: 02685/ 79 14
info@biohof-seegers.de
www.biohof-seegers.de

UNSERE PRODUKTE
- Bio-Rindfleisch-Vermarktung
+ Bio-Milch, Eier, Kése, Honig

UNSER BETRIEB

Die einstige Staatsdomane bewirtschaftet Familie
Seegers seit 1925 — mittlerweile in der 4. Gene-
ration. 2015 wurde der Betrieb auf Okologischen
Landbau umgestellt. Das Bestreben der Landwirts-
familie ist es, nachhaltig im Einklang mit der Natur
zu wirtschaften. Ganz im Sinne der Richtlinien des
Naturland Verbands, dem der Betrieb angehort.
Ganz gleich, ob es um Fleisch und Wurst oder die
gute Bio-Milch geht, alle Rinder und Kiihe kennen
die Seegers von Geburt an. Von April - November
sind die Tiere auf der Weide. Die Milchklhe weiden
auf den Wiesen rund um den Hof in Kaffroth und
kommen morgens und abends flr rund 2 Stunden
zum Melken in den Stall. Von Dezember - April wer-
den alle Tiere im Stall untergebracht. Alles was sie
fressen wird auf den eigenen Ackern und Wiesen er-
zeugt und geerntet. Die Jungbullen und Rinder wer-
den mit rund 2 Jahren geschlachtet und regional
weiterverarbeitet. Auf Vorbestellung konnen Pakete
von 10 oder 15 kg ab Hof bezogen werden.

HOFVERKAUF
7 Tage / 24 Stunden

Verkaufsstand auf dem regionalen Bio-Wochen-
markt in Buchholz.
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Hauriand

Baumgarten 10 « 57632 Burglahr
Telefon: 026 85/ 495 - Fax: 0 26 85/ 30 64 52
heinrichshof-landwirtschaft@online.de
www.heinrichshof-westerwald.de

Sami Fayed h

Telefon Hofkaserei: 0 26 85/ 60 89 408
kaeserei@einrichshof-westerwald.de

I o

UNSERE PRODUKTE

+ Rindfleisch vom Weiderind

+ Fleisch vom Heckrind aus dem Renaturierungs-
projekt ,Grenzbachtal”

* Hart-, Schnitt-, Weich- und Frischkase aus der
eigenen Hofkaserei

HEINRICHSHOF
BURGLAHR

+ Joghurt und Fruchtjoghurt

UNSER BETRIEB

Unser Hof wird seit 2002 nach den Kriterien des
okologischen Landbaus und seit 2012 als Bio-
landbetrieb bewirtschaftet. Nachhaltige Land-
wirtschaft und regionale Kreislaufe sind wichtige
Grundsatze in unserer Arbeit. Neben der Landwirt-
schaft, dem Naturschutzprojekt Grenzbachtal und
dem Urlaub auf dem Bauernhof verarbeiten wir
die Milch unserer Kiihe in unserer Hofkaserei zu
vielfaltigen, leckeren Kase- und Joghurt-Varianten.
Unser Rindfleisch bieten wir an bestimmten Rind-
fleischtagen auf Vorbestellung an. Gerne nehmen
wir Sie dazu in unseren Emailverteiler ,Rindfleisch”
auf. Kase, Joghurt und Wurst konnen zwei Mal die
Woche im Hofverkauf erworben werden.

HOFVERKAUF
Dienstag 16:00 - 18:00, Samstag 09:00 - 12:00

.
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OLMUHLE
GILLES GMBH
BONEFELD

Brunnenstralte 9 - 56579 Bonefeld
Telefon: 026 34 /31 61
info@oelmuehle-gilles.de
www.oelmuehle-gilles.de

UNSERE PRODUKTE

+ Gelbes und braunes Leinol mit tber 60% Omega
3 Fettsauren

« Leindotter, Hanf und Walnussol

« Kresse-, Senf-0l, Kiirbiskern- und Sesam-0l

« Schwarzkimmel-, Nachtkerze- und Kokos-Ol

- Besonders nussiges Sonnenblumen-0l

- Krauter-Aroma-Ole in Pralinen-Qualitat

+ Basilikum, Bérlauch, Bockshorn, Chili, Rosmarin
und Thymian.

UNSER BETRIEB

2021 lbernahm Stefan Preker die Olmihle vom
Ehepaar Gilles. Hauptanspruch ist es den Men-
schen ein sehr hochwertiges ,Mittel zum Leben"
anzubieten. Die meisten Ole werden in Rohkost-
qualitat gepresst (Ol wird nicht warmer als 42°C)
und anschlieend in einem kalten Raum mit
Hilfe der Schwerkraft geklart (Sedimentation).
Die geklarten Ole werden dann von Hand ohne
groRBen Druck in Lichtschutz Flaschen abgefiillt,
mit einem OlausgielRer versehen und verschlos-
sen. Das Meisterstilick ist das gelbe und braune
Leinol, besonders mild und nussig, mit einem
sehr hohen Gehalt (lber 60%) an Omega 3 Fett-
sauren.

HOFVERKAUF

Freitags von 09:00 - 18:00
und nach Vereinbarung.
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Mittelstralte 10 » 57632 Schirdt
Telefon: 026 85/219und 0 26 85/ 98 97 55
Fax:02685/9879296

info@biolandhof-schuerdt.de
www-biolandhof-schuerdt.de

UNSERE PRODUKTE

- Rindfleisch aus Mutterkuhhaltung

- Schweinefleisch aus eigener Aufzucht

- Kartoffeln aus eigenem Anbau

« Eier aus unserem Hihnermobil

+ Hihner, Hahnchen (eigene + Zukauf)

+ Weizen, Roggen, Dinkel aus eigenem Anbau, Brot

+ Obst und Gemuse der Saison

+ Honig und Uber 50 Sorten Kase

- GroRes Bio-Wein-Angebot, volles Naturkost-
sortiment, Naturkosmetik

UNSER BETRIEB

Bereits seit 1984 arbeiten wir nach den strengen
Bioland-Richtlinien. Der respektvolle Umgang mit
unseren Boden und Tieren ist flir uns auch als Part-
nerbetrieb Naturschutz selbstverstandlich. Durch
die Kreislaufwirtschaft, die Fruchtfolgen und Griin-
diingung sind wir in der Lage, umweltvertraglich
wertvolle Lebensmittel flr den Westerwald zu
erzeugen. Ganz nach lhren Winschen liefern wir
Ihnen hochwertige und regionale Bio-Produkte in
unserer BIO-KISTE bequem nach Hause.

HOFVERKAUF

Montag, Mittwoch, Donnerstag 15:00 - 19:00
Freitag 09:00 - 19:00, Samstag 09:00 - 13:00

.

BIOHOF SCHURDT
SCHURDT
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SCHOFFENHOF

Familie Walterschen

Hauptstralle 37 - 57635 Hasselbach
Telefon: 0 26 86 / 607

UNSERE PRODUKTE

- Frisches Rindfleisch

+ Hahnchen (ganzjéhrig)

« Puten, Ganse, Enten (saisonal ab Oktober)
+ Honig aus unserer Nachbarschaft

UNSER BETRIEB

Unser Hof ist seit Generationen im Familienbesitz.
Hier trifft Tradition auf moderne, artgerechte Tier-
haltung. Die Tiere konnen selbst wahlen, ob sie auf
der Weide grasen oder sich im 2019 neu erbauten
Tierwohl-Stall aufhalten, der mit Stroh eingestreut
ist. Kurze Wege und Transparenz sind uns wichtig.
Unser Futter stammt vom eigenen Betrieb, das Ge-
fligel wird auf dem Hof und die Rinder im benach-
barten Uckerath geschlachtet. Bei Fragen stehen
wir Thnen gerne zur Verfigung und geben lhnen
einen Einblick in unseren Betrieb.

HOFVERKAUF
Bitte telefonisch vorbestellen.

Imkerfamilie Lichtenthaler

Im Oberdorf 5 - 57635 Ersfeld

Telefon: 026 86/9892 70 - Fax: 026 86/9892 72
Mobil: 0 170 /95 04 970
imkerei-lichtenthaeler@gmx.de

UNSERE PRODUKTE
+ Honig, verschiedene Sorten
+ Met und Propolis-Produkte

IMKEREI
LICHTENTHALER

+ Bienenwachskerzen aus eigener Herstellung
+ Besondere Honige

UNSER BETRIEB

Unseren Honig und andere Produkte aus dem
Bienenvolk erhalten Sie nach Absprache in unserer
Imkerei in Ersfeld sowie auf verschiedensten 74
Bauernmarkten in der Region. Darlber hinaus "

bieten wir lhnen Geschenkideen und Prasente
rund um den Honig.

HOFVERKAUF
Jederzeit nach Absprache.




BIOHOF UNDERLEIS

Michael Miiller und Ute Bollwerk

Hochstrale 2 a - 57638 Neitersen
Telefon: 02681 /701 42
underleis@t-online.de

UNSERE PRODUKTE

+ Biohonig aus der eigenen Imkerei

« Bioeier aus drei Mobilstallen

« Bionudeln, hergestellt von der Firma Becker aus
unseren Eier

+ Biosuppenhuhner, nach Vorbestellung und nur
nach Schlachtung. Termin ist anzufragen.

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb, der von ABCERT flr den 6kologi-
schen Landbau zertifiziert und Mitglied bei Bio-
land ist, hat sich auf Bienenhaltung und Geflligel-
haltung spezialisiert. Die Bienensrocke stehen an
verschiedenen Stellen im Westerwald. Frisches
Grunfutter, ausreichend Platz und ein Leben im
Freien bietet der Biohof seinen Legehennen. Fir
das Leben im Freien steht den Tieren ein mobiler
Stall als Schlaf und Riickzugsraum zur Verfligung.
Jede Woche wird das Hilhnermobil auf der Wiese
ein Stlck weitergezogen. Unsere Produkte konnen
auch an der Haustlr erworben werden. Anruf ge-
ndgt!

HOFVERKAUF
Montag bis Freitag von 17:00 bis 18:00.
Bitte kurz vorher anrufen!

Jiirgen und Claudia Drees
Sldstrale 11 + 57638 Neitersen
Mobil (Claudia): 0 170 / 44 50 247
Mobil (Jirgen): 0171 /26 45167
j.drees@magoer.com
WWw.magoer.com

UNSERE PRODUKTE

- Verschiedene kaltgepresste Ole aus biologisch
regionalem Anbau

« Linsen, alte Sorten

- verschiedene Mehle aus alten Getreidesorten
aus eigenem Anbau und eigener Muhle

UNSER BETRIEB

In unserem Biolandhof produzieren wir verschiede-
ne feinste, kaltgepresste Ole aus den Saaten unse-
rer Felder. Lein-, Leindotter-, Mariendistel-, Raps-,
Hanf-, Chillileindotter- und Schwarzkimmeldl, des-
sen Saat wir von einem Demeterhof in Agypten be-
ziehen. Ungefiltert werden sie in schwarze wester-
walder Keramikflaschen abgefiillt. Wir bauen alte
Sorten Linsen und andere Hilsenfrichte an, die
von den meisten Menschen besser vertragen wer-
den als moderne. Neu sind unsere Getreidemuhlen
in denen wir eigens angebaute alte Getreidesorten
wie den Westerwalder Fuchsweizen (Slowfood Ar-
chepassagier 2023) oder den Waldstaudenroggen,
Dinkel usw. zu feinstem Vollkornmehl zentrofan
oder mit einer Wirbelmuhle vermahlen und aus-
sieben. Unser Hauptanliegen ist es, alte Sorten von
Feldfriichten aller Art zu entdecken und wieder in
unserer Region zu etablieren.

HOFVERKAUF Nach Vereinbarung.
Verkaufsstellen: Biolandhof Schurdt,

Bioldden in Herborn, Urbar und
, Bioland

Koblenz, Unikum AK.

HIER SIND WIR DABEI

MAGOER,
BIOLANDHOF
ALTE SCHMIEDE
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WESTERWALDER
BEERENLAND

Familie Lars & Sarah Huf

Selbstpflicke & Verkauf 56244 Hartenfels
Verkauf Saft und Aufstriche 65589 Hadamar
Mobil: 0 151 / 50 85 85 47
Lars@sconiber.de

www.sconiber.de

UNSERE PRODUKTE

- Selbstpfliicke: Himbeeren (schwarze, rot), Aronia,
Saskatoon (Felsenbirnen), Haskap, Stachelbee-
ren, rote Johannisbeeren

+ Saft von Felsenbirnen, Aronia

« Fruchtaufstriche von Aronia, Saskatoon und
Haskap

UNSER BETRIEB

Auf Grundlage des Bodens und dem besonderen
Mikroklima des Westerwaldes, bauen wir herrlich
leckere und gesunde Beeren mit hohem Anthocyan-
Gehalt an. In Sichtweite der Hartenfelser Burg-
ruine, dort wo der ganz in der Nahe entspringende
Holzbach Uber Jahrhunderte fruchtbaren Boden
angeschwemmt hat, wachsen seit einigen Jah-
ren besondere Beeren mit zellschitzenden, anti-
oxidativen, antientziindlichen und vielen weiteren
positiven Eigenschaften. Gegriindet wurde die Obst-
plantage von Lars Huf, der Kenntnisse Uber die
Beeren bei verschiedenen Auslandsaufenthalten
erwarb. Die knapp 6 ha Anbauflachen sind im Auf-
bau und die ersten Ernten haben Frischobst, Saft
und Fruchtaufstriche in die Vermarktung gebracht.
Auch konnten Interessierte an Selbstpflick-An-
geboten und Plantagenfihrungen teilnehmen. Ein
Webshop bietet die Moglichkeit der direkten Be-
stellung der leckeren und gesunden Beerenpro-
dukte.

"
HOFVERKAUF Nach Vereinbarung. E
w7

HIER SIND WIR DABEI

BAD HONNINGER Fruchtsifte & Weine GmbH
Hauptstralle 159 - 163a + 53557 Bad Honningen
Telefon: 0 26 35/ 95 000

info@bad-hoenninger.de
www.bad-hoenninger.de

UNSERE PRODUKTE

- Fruchtsaft-Kelterei - Weinhandel - Lohnmosterei

- Fruchtséfte und Fruchtnektare sowie Schorlen
in der 1,01, 0,71, 0,331 und 0,21 Mehrweg-Glasfla-
sche

« Saisonale Produkte wie Maibowle, Federweil3er,
Gluhwein und Kinderpunsch

« Apfelsaft klar und triib im 3l und 5l bib

- Weine vom Mittelrhein, der Ahr, aus Rheinhessen
und der Pfalz als Handelswaren

+ Sekte auch mit Eigenetikett moglich als
Handelsware

UNSER BETRIEB

,Heute schon Obst getrunken?” - Regional abgefiill-
te Vielfalt aus der Flasche. Uber ein Jahrhundert Er-
fahrung im Mosterei-Handwerk! Bereits 1918 wur-
de die Rheinische Privatkelterei als Familienbetrieb
gegrindet. Durch die Verbindung des klassischen
Handwerks der Saftherstellung mit zeitgemafien
Verarbeitungsmethoden werden frische und qua-
litativ hochwertige Fruchtsafte, Gemisesafte und
Nektare produziert. Rund 50 Sorten, darunter 19
Direkt- und 7 Bio-Fruchtsaéfte, finden hier ihren Weg
in die Glasflaschen. Diese werden an den Einzel-
handel, Direktvermarkter, Fachhandel und die Gas-
tronomie vertrieben. Regionalitat wird hier gelebt.
Stolz sind alle auf die 28. Auszeichnung ,Preis fiir
langjahrige Produktqualitat“der DLG.

4

HIER SIND WIR DABEI
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BAD HONNINGER
FRUCHTSAFTE &
WEINE GMBH




Grollmaischeiderstralie 2

56276 GroRmaischeid-Kausen
Telefon: 026 89 /9592 91
willkommen@muellershofladen.de
www.muellershofladen.de
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UNSERE PRODUKTE

- Eigene Produkte: Freiland-Eier, Rindfleisch, Wurst-
waren, Suppenhiihner, Apfel, Apfelsaft, Zucchini,
Gurken, Kirbisse, Kartoffeln, Nudeln

MULLERS
HOFLADEN
GROSSMAISCHEID

+ Regionale Produkte: Obst, Gemuse, Brot, Kase,
Milchprodukte, Fruchtaufstriche, Honig, Einge-
machtes, Feinkost, Eis, Mehl, Ole, Essig, Gewiirze,
Wein, Likore, Safte, u.v.m.

UNSER BETRIEB

Wir vermarkten Uber 15 Jahre das Fleisch unserer
Schottischen Hochlandrinder. Seit Juni 2023 ist
das Fleisch sowie verschiedene Wurstwaren der
Highland Cattles in unserem Hofladen erhaltlich.
Die robusten und genligsamen Tiere leben ganz-
jahrig, in Mutterkuhhaltung oder kleinen Familien-
gruppen, auf Wiesen mit Bachen und schatten-
und schutzbietenden Baumen. Wir halten unsere
Huhner in 2 Mobilstallen mit groRer Auslaufflache.
Unser Bestreben ist es wertvolle, gesunde und re-
gionale Lebensmittel flr unsere Kunden zu erzeu-
gen und anzubieten. Fir all unsere Zukaufartikel
arbeiten wir mit ausgewahlten Partnern aus der
Region zusammen.

HOFVERKAUF

Donnerstag und Freitag 13:00 - 19:00
Samstag 09:00 - 13:00

¢ 8

Hollerer Stralle 15 - 56412 Niederelbert
Mobil: 0 1571 / 23 382 893
daniel@lipskey.de

www.lipskey.de
www.honig-niederelbert.de (im Aufbau)

UNSERE PRODUKTE

+ Honig

« Frihtracht

+ Sommertracht

« Propolis & Wachs auf Anfrage

UNSER BETRIEB
« Traditionelle Imkerei im Naturpark Nassau
+ Mitglied Deutscher Imkerbund

- Eigenwachskreislauf

HOFVERKAUF

Bitte vorher kontaktieren: 0 157 / 23 382 893, Mail
an daniel@lipskey.de oder einfach Nachmittags
bei der Musikschule klingeln (Hollerer Strae 17 a,
56412 Niederelbert).

IMKEREI LIPSKEY
NIEDERELBERT




BIOLAND-BETRIEB
NESTLE

Georg Nestle

Hauptstralle 34 - 57632 Kescheid
Telefon: 026 85/ 38 10 706

geones@web.de

UNSERE PRODUKTE
- Speisegetreide (Roggen, Hafer, Dinkel)
- Futtergetreide (Weizen, Ackerbohnen)

- Direktvermarktung ab Hof: Eier, Zwiebeln, Fleisch-
pakete.

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb wurde 2016 neu gegrindet und ist
von Anfang an Bioland-zertifiziert.

Wir produzieren Speisegetreide, das Uber die Er-
zeugergemeinschaft von Bioland vermarktet wird.
Unsere kleine Mutterkuhherde lebt glicklich als
Familienverband zusammen. Neben Rindfleisch
vermarkten wir noch Eier und Speisezwiebeln. Seit
diesem Jahr bereichern 2 Highland-Rinder unse-
ren Betrieb, die zu Landschaftspflegezwecken ge-
halten werden und uns grolte Freude bereiten. Die
Herde darf in den ndachsten Jahren noch ein wenig
wachsen. Wir legen grolten Wert darauf moglichst
naturnah zu arbeiten und erfreuen uns auch selber
an unseren guten Produkten

HOFVERKAUF

Nach Vereinbarung.

Familie Kuhn
Birkhof 1+ 56317 Linkenbach
Telefon: 0 26 84 / 9593 93

martin@kuhn-linkenbach.de
www.instagram.com/ww_agrar/

UNSERE PRODUKTE
« Bio-Eier
« Kartoffeln

- Bio-Fleisch auf Vorbestellung
(Schwein, Rind, Huhn)

UNSER BETRIEB

Wir produzieren Bio-Eier im Huhnermobil. Auf dem
Birkhof in 56317 Linkenbach haben wir ein kleines
Verkaufshauschen, wo wir unsere frischen Eier an-
bieten sowie faire Milch. Je nach Saison auch re-
gionale Kartoffeln und weitere Produkte.

HOFVERKAUF
08:00 - 20:00

BIOHOF BIRKHOF




CHAROLAIS TEAM
HASENAUER

Sven Hausenauer

Brechelbacher Hof « 56479 Neunkirchen
Mobil: 0171 /6512 154
hasenauer.sven@web.de

UNSERE PRODUKTE

+ Rindfleisch vom franzdsischen Charolais

UNSER BETRIEB

Der Brechtelbacher Hof ist ein familiengefihrter
Landwirtschaftlicher Mutterkuh-Betrieb. Hier wer-
den Charolais-Rinder geziichtet und deren Fleisch
direkt vermarktet. Als Bioland-Betrieb liegt das
Augenmerk auf artgerechter Tierhaltung, guter
Futterqualitat und schonender Bewirtschaftung
der Flachen. Ziel ist es regionales, qualitativ hoch-
wertiges Rindfleisch zu produzieren.

HOFVERKAUF
Samstag 10:00 - 12:00 und nach Vereinbarung.

Markus Georg

Untergasse 3+ 56244 Hahn am See

Telefon: 064 35/90 91 59
Mobil: 0176 / 52473867

UNSERE PRODUKTE

- Verschiedene Backwaren wie Brote, Pizzen,
Flammkuchen, Dibbekuchen

« Obsttartes, Quiches, Blechkuchen

+ Wild aus der Region

« Catering & Partyservice

UNSER BETRIEB

Alle unsere Backerzeugnisse werden aus frisch
vermahlenem Bioland-Getreide oder mit Mehlen
und Olsaaten nach EU-Okostandard hergestellt.
Obst, Gemuse und Krauter stammen aus unserem
eigenen Bio-Garten oder werden groftenteils in
Bioqualitat zugekauft.

Wir bieten Freitags diverse Backwaren, Pizzen,
Flammmkuchen an und verarbeiten unsere Bio-Gar-
tenprodukte zu leckeren Suppen, Saucen, Pestos.
Die Palette ist vielfaltig.

Eine Ausrichtung fur private Feiern, Geburtstage,
Hochzeiten ist ebenso moglich. Unser, mit Buchen-
holz befeuerter, mobiler Flammkuchenofen bietet
auf Events knusprige Flammkuchen oder auch
leckerer Pizzen.

- .. 11 i -
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KATRINGER
GRUNZEUG EG

Katringer Griinzeug eG

Deine SolLawi in Erpel

In der Lache + 53579 Erpel
Mobil: 0 157 / 35248 885
buero@katringer-gruenzeug.de
www.katringer-gruenzeug.de

UNSERE PRODUKTE

- Frisches, gesundes und nachhaltig angebautes
Gemuse, direkt vom Feld aus deiner Region, an-
gepasst an die Saison in unterschiedlichen Ernte-
anteilen

« Ein Ernteanteil besteht, je nach Saison, aus 5-8
unterschiedlichen Gemusesorten und durch-
schnittlich 3-4 kg Gemuse pro Woche

+ Schnupperabo ohne Mitgliedschaft 6 Wochen

« Verschieden groRe Ernteanteile (fir Singlehaus-
halte, 2-Personenhaushalte, Familien und WG

UNSER BETRIEB

Die Katringer Griinzeug eG ist eine GemUsebauge-
nossenschaft und Solidarische Landwirtschft, die
sich zum Ziel gesetzt hat, gesundes, schmackhaf-
tes GemlUse, regional angebaut, auf nachhaltiger
und okologischer Basis, fir eine gesunde Ernah-
rung zu produzieren. Im Einklang mit der Natur, for-
dert sie die Einbindung der ortlichen Biodiversitat
und integriert den bestehenden naturlichen Raum
wie Baume, Hecken und Blihwiesen. Faire Bezah-
lung, transparente Erzeugerwege, sehr bewusster
Einsatz von Ressourcen, aktiver Bodenschutz, Re-
duktion und Einsparung der Co? Belastung durch
die Nutzung enger Wirtschaftskreislaufe, garan-
tieren den Erhalt der Uber Generationen entstan-
denen Vielfalt. Frei von chemischem Dunger und
Pflanzenschutzmittel der konventionellen Land-
wirtschaft, produziert sie vielfaltig Uber das ganze
Jahr, jede Woche frisches, gesundes, schmack-
haftes Gemutse in Bioqualitat, fir deine Kiche.
Bald auch mit Bioland-Zertifizierung.

Aller GbR Randy und Markus Aller
Birkenhof 1 + 56244 Vielbach
Telefon: 0 26 26 / 396
markusaller@gmx.de

UNSERE PRODUKTE

« Frische Rohmilch

+Rind und Schweinefleisch, Grillgut, Hausma-
cherwurst und Schinken

« Fruchtaufstriche, Honig,

- Kartoffeln, Kirbisse, Linsen, Leinsamen, Wester-
walder Fuchsweizen und Champagnerroggen
als Korn oder Mehl, Rapsdl und Leindl

- Gelegentlich Sauerteigbrot und Brotchen

UNSER BETRIEB

Unser Birkenhof ist ein familiengefthrter Biobau-
ernhof in 3. Generation. Mit dem Hofladen ,Aller's
Allerlei, geht uns ein Herzenswunsch in Erflllung.
Denn unsere grolte Freude ist es, selbst hergestell-
te Produkte die uns personlich richtig gut schme-
cken, mit unseren Kunden zu teilen. Damit all die-
se Produkte nicht bloRd lecker sind, sondern auch
Tiere und Natur etwas davon haben, verzichten wir
aus Uberzeugung auf chemischen Pflanzenschutz
und Mineraldinger. Ebenso bieten wir unseren
Tieren reichlich Weidegang und fittern ihnen nur,
was auch auf unseren Feldern wachst. So erhal-
ten unsere Lebensmittel ihren urspriinglichen Ge-
schmack, wie man ihn aus Kindheitstagen kennt:
z. B. Kartoffeln aus GroBmutters Garten oder Milch
frisch gezapft vom Bauern nebenan. Und neben-
her nehmen wir uns auch gern Zeit fir ein kleines
Schwatzchen, deshalb: Bis bald in unserem Hofla-
den, eure Familie Aller!

HOFVERKAUF
Mo.-Sa.: 08 - 09:00, 18 - 19:00 i-’#

HIER SIND WIR DABEI

HOFLADEN
ALLER'S ALLERLEI




BIOHOF
HACHENBURG GBR

HACHENBURG

Am Burggarten 12 « 57627 Hachenburg
Telefon: 026 62 / 50 04 79

mail@biohof-hachenburg.de
www.biohof-hachenburg.de

UNSERE PRODUKTE

+ Hachenburger Beefbox (Weidehaltung/Weide-
schuss): Classic-Box 3kg / Premium-Box 7kg
bestellbar im Online-Shop

+ Hofladen-Produkte: Rindfleisch vom Biohof, Eier,
Nudeln und Honig von regionalen Bioland-Part-
nerbetrieben, Eis aus der Region

+ Weitere Produkte: Bio-Kompost (zertifiziert), Kul-
turboden und Rindenmulch, Holz-Hackschnitzel

UNSER BETRIEB

Wir sind Iris, Christoph, Philipp und Tobias Mies!
Zusammen sind wir die 2. und 3. Generation auf
unserem heutigen Biohof. Mit unserem Team be-
wirtschaften wir nach strengen Bioland-Richtlinien
rund 250 ha extensives Grinland in und um Ha-
chenburg. Unsere Mutterkiihe weiden mit ihren
Kéalbern ganzjahrig auf den Griinlandweiden und
werden ausschliellich mit Gras von Westerwalder
Weiden geflttert. AuRerdem betreiben wir einen
eigenen Bio-Kornpostplatz mit Griinschnitt-An-
nahme und Verkauf von Biokompost (zertifiziert),
Kulturboden, Rindenmulch und Holz-Hackschnit-
zel. Das Fleisch unserer Tiere verkaufen wir in den
Hachenburger BeefBoxen und in unserem Hofla-
den. Unsere Tiere werden stressfrei auf der Weide
geschossen, um hochste Qualitat und natirlichen
Geschmack zu gewahrleisten!

HOFVERKAUF
Hofladen: taglich 08:00 - 21:00

Kompostierung: Mo. - Fr. 08:00 - 18:00,
Sa. 08:00-16:00 i”'&

Obere Gartenstralle 4 - 56457 Hachenburg

Telefon: 0 26 63 /91 74 50
Mobil: 0171 /93 20 860

WaellerHonig@t-online.de
www.waellerhonig.de

UNSERE PRODUKTE
+ Honig, Wabenhonig, Kerzen, Met

- Individuelle Honigabfullungen nach Kunden-
wunsch

UNSER BETRIEB

Unsere Imkerei Waller Honig steht seit mehr als
15 Jahren fr hochwertige Qualitat und regionalen
Honig aus dem Herzen des Westerwaldes. Der Ge-
schmack des Honigs spiegelt die Vielfalt der Nek-
tarquellen der Umgebung — jedes Jahr neu.

Das Sortiment umfasst Frih- und Sommertracht,
Wabenhonig aus Naturwabenbau, Kerzen und Met,
sowie weitere Produkte je nach Saison. Sonderab-
fullungen mit eigenem Etikett nach Kundenwunsch
sind maoglich.

HOFVERKAUF

Nach telefonischer Vereinbarung.

WALLER HONIG
HERGENROTH




Familie Miiller
In der Bolsbach 1 - 57644 Hattert

Telefon: 0 26 62 / 94 48 242
Mobil: 0170/ 65 63 487

hof-boelsbach@web.de
www.hof-boelsbach.de

UNSERE PRODUKTE

+ Rind- und Schweinefleisch (vakuumiert, TK)

- Wurst, Raucherware, Burgerpatties, Grillfleisch
+ Bio-Suppenhtihner

« Bio-Eier, -Kartoffeln und -Backgetreide

« Bio-Vogelfutter Getreide-Mix

« Selbsthergestellte Bio-Nudeln

+ Prasentkorbe und Gutscheine

« Erlebnisbauernhof

UNSER BETRIEB

Wir definieren uns Uber eine biologische Landwirt-
schaft im geschlossenen Kreislaufsystem. Unse-
re eigenen Produkte vermarkten wir direkt Uber
unseren Laden, in dem wir unsere Kunden gerne
beraten.

Der Erlebnisbauernhof bietet allen Altersklassen,
angeleitet durch Sarah Mller (Fachkraft fur Bau-
ernhof-Pddagogik), interaktive Einblicke in die
Landwirtschaft. Weitere Infos finden Sie auf unse-
rer Website.

HOFVERKAUF

Freitag und Samstag 10:00 bis 18:00 und nach
Vereinbarung.

Torsten Kraufl

August-Wacker-Stralte 5 - 56170 Bendorf
Mobil: 0 176 / 81 465 149

krauss@imkerei-krauss.de
www.imkerei-krauss.de

UNSERE PRODUKTE
+ Honig

+ Bienenwachskerzen

+ Bienenwachsprodukte

IMKEREI KRAUSS

- Imkerkurse

UNSER BETRIEB

Die Imkerei Krauf} ist ein kleiner Familienbetrieb.
Seit 2009 betreiben wir, Katja Eikmeier-Krauly und
Torsten Krauf® eine kleine Imkerei in Bendorf. Wir
bewirtschaften 100 Bienenvolker am Rande des
Westerwaldes und ernten in den meisten Jahren
drei unterschiedliche Sorten Honig: cremiger Frih-
trachthonig, flissiger Blitenhonig mit Akazie, aro-
matischen Sommertrachthonig.

Aulerdem haben wir selbstgedrehte und gegos-
sene Bienenwachskerzen und selbstgemachte
Bienenwachstticher, sowie Kosmetik aus dem Bie-
nenstock im Angebot. Neben Honig sind wir auch
auf die Bienenwachsverarbeitung spezialisiert. Wir
stellen Bienenwachsplatten, sogenannte Mittel-
wande, aus unserem eigenen Bienenwachs her
und bieten diese Dienstleistung auch anderen Im-
kern an. Fur Interessierte an der Imkerei bieten wir
auch regelmanig Imkerkurse an.

HOFVERKAUF NACH VEREINBARUNG
Nach Vereinbarung. Sie finden uns auf folgen-

den Wochenmarkten: Vallendar immer Dienstag
15:30 - 18.30, Bendorf immer Freitag: 15:00 - 18:00




Dominik und Dannik Musall

Eichenstralle 14 - 57539 Etzbach-Heckenhof
Mobil: 0 160 / 69 45 867
musall.agrar@web.de

UNSERE PRODUKTE

+ Fleisch vom Rind

« Frisches Gefliigel (Héhnchen, Pute, Suppenhuhn)
MUSALL AGRAR « Wurstwaren

*+ Honig

« Eier aus Mobilstallhaltung

« Eier-Nudeln

+ Weitere Produkte aus der Region

UNSER BETRIEB

Vom Hobby zur Musall Agrar GbR.

Im Jahr 2013 begann alles mit zwei Rindern und
10 Huhnern. Seit 2020 flhren wir gemeinsam ei-
nen landwirtschaftlichen Betrieb im Nebenerwerb,
bestehend aus einer Limousin-Mutterkuhherde,
Legehennen in zwei Mobilstallen und einer eige-
nen Imkerei. Zusatzlich halten wir in den Sommer-
monaten Masthdhnchen und Puten. Artgerechte
Haltung und Tierwohl stehen fir uns an erster
Stelle, fir mehr Geschmack und eine ausgezeich-
nete Qualitat.

HOFVERKAUF
Fleischprodukte auf Vorbestellung.

Verkaufsautomaten ,Musall's Regionalkiste 24/7:
- Eichenstralle 14, 57539 Heckenhof

« Glterbahnhof 4, 57537 Wissen

+ HauptstralRe 32, 57537 Selbach/Sieg

HIER SIND WIR DABEI ﬂ

Weingut Peter Hohn

In der Gartenlay 50 - 56599 Leutesdorf
Telefon: 026 31 /71817

info@weingut-hohn.de
www.weingut-hohn.de

UNSERE PRODUKTE

+ Weinproben

+ Weinveranstaltungen

+ Weinprasente

+ Onlineshop

- Stellplatze flr Reisemobile

UNSER BETRIEB

Familienweingut mit Geschmackserlebnis. 1638
kam Dorflehrer Jakob Hohn aus der Nahe von Linz
am Rhein nach Leutesdorf und begann dort mit
dem Weinbau. Heute wird der Betrieb von Peter
Hohn in 12. Generation geftihrt. Die Weinstocke
stehen Uberwiegend in Steillagen des Mittelrhein-
tales. Zusammen mit der Eigenschaft des Schie-
ferbodens, entsteht flir den Weinanbau ein fast
mediterranes Klima. Auf einer Flache von 3,6 ha
stehen etwa 16.000 Reben. Davon sind 65 % Ries-
ling, aullerdem Spatburgunder, Dornfelder, Char-
donnay, Weilter und Grauer Burgunder. Die Arbeit
in den Steilhdngen ist reine Handarbeit, da bei einer
Steigung bis 78 % keine Mechanisierung moglich
ist. Das Ziel, hervorragende Weine anzubieten, ver-
folgt Peter Hohn ohne groRe Eingriffe in den natir-
lichen Lauf der Dinge. So entstehen charaktervolle,
unverwechselbare Weine, die direkt ab Hof oder im
Onlineshop erworben werden konnen.

HOFVERKAUF Nach Vereinbarung.

¥

HIER SIND WIR DABEI

WEINGUT
PETER HOHN




KRAUT & RUBEN

Hofladen Kraut & Riiben Gbr

Bergstralle 18 - 56244 Ewighausen
Telefon: 026 66 / 41 86 241
info@hofladen-krautundrueben.de
www.hofladen-krautundrueben.de

UNSERE PRODUKTE

- Zwei SB-Hofladen, 24/7

+ Moderne Zahlungsweisen

+ Besuch von Markten

+ Regiomat am Campingplatz Postweiher
« Ferienwohnung

UNSER BETRIEB

Angefangen hat alles 2016 mit 8 Legehennen im
privaten Rahmen. Rasch stieg die Nachfrage nach
den gut schmeckenden Huhnereiern. Melanie und
Sascha Mathis, entschieden sich fir den Einstieg
in die landwirtschaftliche Direktvermarktung, er-
hohten die Anzahl der Hihner auf aktuell Gber 200.
Auf den ersten Mobilstall folgte ein groRerer und
zur Vermarktung der Eier gesellte sich ein kleiner
Hofladen hinzu. Auf die artgerechte Haltung,
gluckliche Tiere und Produkt-Qualitat legen beide
viel Wert. Die Hennen werden regelmaRig auf
neues Weideland umgesetzt, geniellen so griines
Gras und frische Luft. Durch die Futtersuche
bleiben sie in Bewegung. Die Zufitterung erfolgt
ausschliefSlich mit nicht-genmanipuliertem Futter
(GVO FREI). Im Hofladen in Ewighausen und dem
neuen im benachbarten Weidenhahn sind weitere
Eigenprodukte wie Kartoffeln, Eierlikor, Nudeln und
selbst gekochte Marmeladen erhaltlich. Erganzt
wird das Sortiment durch Honig, Wurstkonserven,
Gewdlrzmischungen, Rostkaffe und weitere Fein-

kostprodukte befreundeter Regionalerzeuger.
o !
HOFVERKAUF 24/7. .

%7

HIER SIND WIR DABEI

Familie Emmel

Markenweg 23 » 56598 Hammerstein
Telefon: 0 26 35/ 24 97

anfrage@weinhotel-emmel.de
www.weinhotel-emmel.de

UNSERE PRODUKTE

+ Eigene Weine

« Likore

- Weinhefebrand

+ Weinproben

+ Naturgenuss-Frihstlck

UNSER BETRIEB

Schinken, Brot und Wein zum Gltcklichsein.

Wir sind ein Familienbetrieb in der 7. Generation.
Neben dem Weinbau fuhren wir ein Weinhotel und
bieten hier Zimmer zum Ubernachten an. Wir sind
Ausgangspunkt fur FuRwanderungen im und Uber
dem Rheintal, unweit der historischen Burgruine
Hammerstein und dem schonen Rheinsteig. Es
gibt ein regionales Fruhstlck, unter anderem mit
verschiedenen, selbst gebackenen Brotsorten und
Schinken aus der eigenen Raucherei sowie regio-
nale Kasesorten. Dies gibt es auch neben weiteren
Gerichten in unserer Gaststube.

HOFVERKAUF
WEINVERKAUF: ganzjahrig nach Voranmeldung.
HOTEL: Mérz bis Dezember.

GASTSTUBE: von Marz bis Dezember jeden letz-
ten Freitag und Samstag im Monat, ab 15 Uhr. Um
Tischreservierung wird gebeten.

HIER SIND WIR DABEI

WEINHOTEL
EMMEL




Landwirtschaft Schéafer

Blocker Stralle 93 + 56566 Neuwied
Mobil: 0176 /78 526 778
vom-schoenfeld@posteo.de

UNSERE PRODUKTE

« Bio-Eier

+ Bio-Nudeln

- Kartoffeln

*+ Honig

+ Je nach Saison: Gemuse & Blumen

UNSER BETRIEB

,Yom Schonfeld” ist ein kleiner Selbstbedienungs-
hofladen in Heimbach-Weis. Angetrieben vom
Wunsch, hochwertige regionale Produkte fiir den
heimischen Markt zu produzieren bauen wir seit
2019 unseren Betrieb neu auf.

Von Beginn an halten wir uns an die Vorgaben des
okologischen Landbaus. Unsere Hihner wohnen
zusammen mit unseren beiden Ziegen in einem
Mobilstall unter Obstbaumen.

Neben unseren Bio-Eiern gibt es eigenen Honig,
Kartoffeln und wenn es die Zeit zuldsst auch Ge-
miuse und Blumen.

Sie konnen sich darauf verlassen, dass alle der
hier angebotenen Erzeugnisse zu 100% von uns
im Umkreis von 3 km angebaut werden! Kommmen
Sie uns gerne besuchen!

HOFVERKAUF

Selbstbedienungsladchen — unsere TUr ist jeden
Tag von 07:00 - 22:00 gedffnet.

Philipp Neitzert

Wilhelmstralie 8 « 57639 Rodenbach
Mobil: 0171 /9979 214
www.biohof-neitzert.de

UNSERE PRODUKTE
- Bio-Rindfleisch

- Bio-Schweinefleisch
« Bio-Eier

- Bio-Gefliigel BIOHOF NEITZERT
« Bio-Kartoffeln

+ Honig

+ Viele weitere regionale Produkte

UNSER BETRIEB

Wer gerne weils was er isst, ist bei uns richtig. Wir
sind ein mittelstandischer, landwirtschaftlicher Fa-
milienbetrieb in 5. Generation, seit 2016 EU Biobe-
trieb. Neben Ackerbau und Lohnarbeiten zlchten
wir Hereford Rinder und Durockschweine. In mobi-
len Hihnerstallen leben Legehennen mit ihren Bru-
derhahnen (kein Kikentoten!). Unser Bio-Fleisch,
die Bio-Eier und -Kartoffeln bieten, 100%ige Trans-
parenz in Qualitat und Rickverfolgbarkeit. Wir be-
wirtschaften biologisch, da uns der bewusste und
sorgsame Umgang mit den Ressourcen der Natur
und das Wohl der Tiere besonders am Herzen lie-
gen. Unsere Tiere wachsen mit viel Liebe auf. Seit
2021 gibt es unseren Hofladen in Puderbach, mit
ausschliellich regionalen Produkten. Neben eige-
nen Produkten finden Sie bei uns frisches Bio-Obst
und -Gemuse, Wild, Bio-Séafte, Bio-Milchprodukte
und feinste Spirituosen.

HOFVERKAUF Nach Vereinbarung.

L ;.
8 ¢
HIER SIND WIR DABEI




GARTNEREI
KUNKLER
HOHN

Zehntgrafstralle 6 + 56462 Hohn
Telefon: 026 61 /85 50
gaertnerei kuenkler@t-online.de

UNSERE PRODUKTE

- Kartoffeln

- Feld- und Kopfsalate

+ Tomaten und Paprika

+ Rot-Weil3-Blumenkohl und Grinkohl
+ Lauch und Zwiebeln

+ Wirsing

+ Mangold

+ Blumen

+ Weihnachtsbaume

UNSER BETRIEB
« Floristik

« Trauer-Floristik

+ Gala-Bau

+ Gemuse

+ Baumschule

VERKAUF

Dienstag - Freitag 10:30 - 12:30 und 16:00 - 18:00
Samstag 09:00 - 12:30

Sonntag 10:00 - 12:00

Montag Ruhetag

Langendorfer Stralle 6a - 56564 Neuwied
Mobil: 0 173 / 85 56 583

stemmer.hamburg@yahoo.de
www.stemmer-braeu-neuwied.de

UNSERE PRODUKTE
- Pirol - gereifter Dessertwein aus Hagebutten
von der Wildrose. Nach Sherry-Art ausgebaut.

+ Vermouth aus Rheingauer Riesling und Neu-
wieder Krautern

+ Rubus - Fruchtbier aus eigener Herstellung
« Cider aus Westerwalder Streuobst

UNSER BETRIEB

Mitten in Neuwied nutzen wir die groRartigen Mog-
lichkeiten um aus regionalen Rohstoffen hochwer-
tige Getranke herzustellen.

Unser langwieriges Engagement spiegelt sich
auch darin wieder, dass unser ,Pirol - gereifter De-
sertwein aus Hegbutten von der Wildrose" bei einer
Verkostung von U. Sauter (,Falstaff Wineguide") 92
von 100 Punkten bekommen hat.

Durch die Nutzung der regionalen Ressourcen tra-
gen wir bei zum Erhalt der ortlichen Umwelt und
Kulturlandschaft.

HOFVERKAUF

Nach Vereinbarung.

STEMMER-BRAU
NEUWIED




AUSSIEDLERHOF
MAI
WIRGES

Aussiedlerhof Mai 1 - 56422 Wirges
Telefon: 026 02 /81 759

Mobil: 0 176 / 67 76 80 60
info@aussiedlerhof-mai.de
www.aussiedlerhof-mai.de

UNSERE PRODUKTE

- Bio-Rindlfeisch von unseren Rindern. Zerlegt
in kiichenfertige Portionen (in 10 kg oder 20 kg
Paketen oder mehr). Aktuelle Schlachttermine
finden Sie auf unserer Internetseite, weiterhin fin-
den Sie Einzelstlicke unseres Bio-Rindfleisches
in unserem Hofladen.

+ Weine von der Ahr

« Bio-Eier, -Honig, -Linsen und Bio-Likore

- Eis

- Ziegenkase-Spezialitaten aus der Eifel

+ Nudeln und vieles mehr

- Geschenkideen & Prasentkorbe auf Vorbestellung

UNSER BETRIEB

Der Aussiedlerhof Mai ist ein Biobetrieb und wird
im Nebenerwerb mit grolRer Leidenschaft betrie-
ben. Der Hof liegt im Westerwald 400 m aulRerhalb
vom Ort Wirges zwischen Waldern, Wiesen und
Weiden. Die Haupttatigkeit ist die biologische Auf-
zucht von Rindern und dessen Fleischvermarktung
Uber Bioland sowie in der Privatschlachtung. Mit
Herz und Verstand geben wir taglich unser Bestes!
Der respektvolle Umgang mit unseren Tieren ist
fur uns selbstverstandlich. Unser Team steht lei-
denschaftlich fiir nachhaltige Landwirtschaft und
den Schutz unserer Umwelt.

HOFVERKAUF

Do. + Fr. 13:00 - 18:00 ¢
Sa. 10:00 - 15:00 und i.’#
nach Vereinbarung.

Hohensayn 2 + 56472 Lautzenbrlicken
Mobil: 0 151 / 64 04 84 38

mail@straussenhof.de
www.straussenhof-hohensayn.de

UNSERE PRODUKTE

- Straulbeneier und -fleisch
« Wohnmobilstellplatze

« Ferienhaus

- Hofcafe (SchonwetterCafe) von April-Oktober
an Sonn-/Feiertagen

UNSER BETRIEB

Im Herzen des Westerwaldes betreiben wir seit An-
fang 2019 unseren Straulenhof. Bei einem Besuch
in unserem SchonwetterCafe, einem Urlaub in
unserem gemdutlichen Ferienhaus oder per Wohn-
mobil konnen Sie die Tiere ganz nah erleben. In un-
serem Hofladen finden Sie ausgewahlte regionale
Produkte zum Genielten und Verschenken. Lecke-
res und zugleich gesundes Straul3enfleisch haben
wir vorratig. Sie konnen gerne einen Abholtermin
auch auBerhalb der Offnungszeiten vereinbaren.
Dass es unseren Tieren gut geht und es ihnen an
nichts fehlt, ist uns eine Herzensangelegenheit.
Wir pflegen eine liebevolle Beziehung zu unseren
Tieren und sorgen fiir grolRe Weideflachen, gemt-
liche Stallungen und bestes Futter (Heu von unse-
ren Wiesen und Getreide von Bauern in der Nahe).
Das Wohl unserer Tiere steht bei uns an erster Stel-
le. Uberzeugen Sie sich selbst. Wir freuen uns auf
Ihren Besuch!

HOFVERKAUF

Nach Vereinbarung.

STRAUSSENHOF

HOHENSAYN GBR
LAUTZENBRUCKEN




el
i =

ald

"
= L
" =

BIRKENHOF

Florian und Michaela Assenmacher

Birkenhof 1+ 57629 Morsbach
Mobil: 0175/ 16 77 004
florianassenmacher@gmx.de
www.biorind-westerwald.de

UNSERE PRODUKTE

- Drei Wochen gereiftes Biorindfleisch vom Gal-
loway. Kiichenfertig zerlegt, auf Wunsch vakuu-
miert und etikettiert

UNSER BETRIEB

Seit 2007 ist der landwirtschaftliche Betrieb in
Morsbach in Familienbesitz. Zuerst als Pferdepen-
sion gedacht, kamen bald die ersten Rinder fur den
Eigenbedarf hinzu. Mit den Jahren wuchs die einst
kleine Rinderherde aus zwei Mutterkiihen und
einem Bullen auf rund 50 Tiere an. Die Wahl der
Galloway Rinderrasse fiel nicht schwer, denn sie
bieten exzellentes Fleisch, gelten als robust und
gentigsam. Zudem wollte Florian Assenmacher
eine Rinderrasse, die nicht tUberall anzutreffen ist.

Neben der Rinderhaltung werden rund 80 ha Griin-
land bewirtschaftet. Die Tiere sind ganzjahrig drau-
Ren in der Natur und leben in offener Stallhaltung.
Sie leben artgerecht in der Gruppe, haben viel Be-
wegung auf zertifizierten Bioweiden. Um die teils
stressigen Transporte zum Schlachter den Tieren
zu ersparen, entschied sich Florian Assenmacher
fir den Bau eines eigenen Schlachthauses am
Hof. Zwei Kihlhduser ergdnzen das Schlachthaus,
wo das Fleisch rund 3 Wochen reifen kann. Ein ent-
scheidender Qualitats- und Geschmacksfaktor.

HIER SIND
WIR DABEI

HOFVERKAUF

Auf Bestellung und nach 1
ey ne &7
telefonischer Vereinbarung.

Familie Kern, Lukas und Caroline
Stelzenbachtal - 56412 Oberelbert
Mobil: 0 151 / 42 527 174

lukaskern@icloud.com
www.teichanlage-blaeser.de

UNSERE PRODUKTE

- Frischfisch

+ Handveredelte Raucherspezialitaten
- Fischplatten

« Prasentkorbe

+ Wild aus der Region

« Ferienwohnung

UNSER BETRIEB

Die ,Teichanlage Blaeser” wurde urspriinglich
1970 von Herrn Blaeser errichtet und 2021 von uns
(Lukas, Caroline mit unseren Kindern Paul und
Carlotta Kern) tUbernommen. Neben dem Angel-
betrieb mit mehr als 3,5 ha Wasserflache betreibt
Lukas Kern ein Ladengeschaft fur Frischfisch und
handveredelte Raucherspezialitdten. AuRerdem
bietet er hier, als passionierter Jager, selbsterlegtes
Wildfleisch aus der Region an. Eine Ferienwohnung
fUr bis zu 4 Personen ist hier ebenfalls buchbar. Zu
finden sind wir im malerischen Stelzenbachtal, am
Rande von Oberelbert.

HOFVERKAUF

Mittwoch - Freitag 08:30 - 17:00
Samstag 08:30 - 13:00

HIER SIND
WIR DABEI

L

TEICHANLAGE
BLAESER




BIRKENHOF
BRENNEREI
NISTERTAL

Auf dem Birkenhof + 57647 Nistertal
Telefon: 026 61 /98 20 40

info@birkenhof-brennerei.de
www.birkenhof-brennerei.de

UNSERE PRODUKTE

+ Fading Hill Whiskys

* Birkenhof Master-Edition

« Puristische Edelbrande

+ Holzfassgereifte Obstspirituosen

« Likore und traditionelle Spezialitdaten
+ Umfassendes Besucherprogramm

UNSER BETRIEB

Echt, ehrlich, authentisch — das ist Familiensache
seit 1848. Genau diese Grundsatze stehen bei der
Birkenhof-Brennerei an erster Stelle. Kombiniert
mit einer groflen Portion Leidenschaft, Hand-
werkskunst und High-Tech, entstehen daraus ganz
besondere Produkte. Vielfach national und inter-
national ausgezeichnet — die Destillerie ist mehr-
facher Preistrager des Staatsehrenpreises Rhein-
land-Pfalz, des DLG-Bundesehrenpreises sowie
einer Vielzahl von Goldmedaillen fur ihre Produkte —
legt das Unternehmen viel Wert auf Regionalitat
und Nachhaltigkeit. Die innovative Traditionsdes-
tillerie bietet ein vielfaltiges Besucherangebot, das
einen Blick hier die Kulissen der Working Distillery
ermaoglicht.

OFFNUNGSZEITEN

Montag - Freitag 08:00 - 12:00 und
13:00 - 18:00, Samstag 09:00 - 13:00
(Fir Gruppen sind Termine flexibel
buchbar.)
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Brennerel

Auf dem Birkenhof - 57647 Nistertal
wuwuw.birkenhof-brennerei.de

FON 02661 98204-0

wwuw.birkenhof-brennerei.de/das-erlebnis




Regionalitit bestimmt das
Sortiment im Hachenburger
Store

Die Hachenburger Erlebnis-Brauerei
gibt Besuchern seit mehr als 25 Jahren
Einblicke in die Welt des Bierbrauens,
mittlerweile kommen rund 30.000 Géste
pro Jahr nach Hachenburg. Wer sich

ein Andenken an die Brauerei oder den
Westerwald mit nach Hause nehmen
mochte, wird oft im Hachenburger Store
tiindig, der seit 2022 zum Teil in die
Hachenburger Bier-Lobby integriert ist.

Erste Station: Bier-Lobby

Die Hachenburger Bier-Lobby ist der
Westerwald-Brauerei das attraktive
Empfangsgebaude der Hachenburger
Erlebnis-Brauerei. Die Einrichtung im
Industriestil lasst die Besucher sofort

in die Welt des Bieres eintauchen. Den
Bezug zum Thema Bier schafft ein alter
Sudkessel, der immer noch im Raum
steht. Bis 2020 wurde hier noch Bier
gebraut. ,,In der Bier-Lobby schlug einst
das Herz des Brauprozesses in der
Westerwald-Brauerei. Heute ist die
Bier-Lobby unser Besucherportal zur
Hachenburger Erlebnis-Brauerei, gleich-
zeitig ist hier der Hachenburger Store

Der regionale Online-Marktplatz fur den Westerwald.

Rund um die Uhr bei Uber 100 regionalen
Einzelhandlern und Erzeugern bequem online
bestellen und bezahlen.

Regionaler Einkauf ist nachaltiger.
Ihre Bestellung wird verpackungsfrei zu Ihnen
nach Hause geliefert.

www.waellermarkt.de

Der Hachenburger Store
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_ Nachhaltiges Sortiment: Die Brauerei achtet auf
" regionale Lieferpartner. Wenn das nicht méglich
ist, zumindest auf ,Made in Germany*

beheimatet®, erklért Sarah Schorge,
Leiterin der Hachenburger Erlebnis-
Brauerei. Wer hier ankommt, wird vom
Brauerei-Team stets freundlich mit
einem BegriifSungsbier aufs Haus
begriifdt.

Store-Artikel aus regionaler
Herstellung

Im Hachenburger Store finden sich
neben der authentischen Hachenburger
Pils-Stange und dem Westerwald-
Bierdeckel unter anderem auch
Geniefler-Produkte wie die Hachen-
burger Bierbrot-Backmischung oder das
Hachenburger Steak-Rub in Koopera-
tion mit Partnern aus dem Westerwald
und den angrenzenden Regionen. Denn
wie bei ihren Braurohstoffen, setzt die
Westerwald-Brauerei auch fiir ihre
Store-Artikel iiberwiegend auf regionale
Produzenten. 92 Prozent der Artikel,
die im Hachenburger Store angeboten
werden, stammen aus einem 100
Kilometer-Umkreis um Hachenburg.



Wir gehoren keinen Aktionaren, sondern unseren Mitgliedern.
Und so handeln wir auch: verantwortungsbewusst und verwurzelt in der Region.
Deshalb investieren wir auch lieber in echte Werte und Unternehmen vor Ort.

www.vr.de

Volksbank Volksbank Volksbank
= mm D33den @6 == == Gebhardshain eG m'== Hamm/Sieg eG

m Raiffeisenbank VR Bank Westerwald Bank eG
== == Neustadt eG =='== RheinAhrEifel eG =='== Volks- und Raiffeisenbank



